metos

kitchen intelligencé‘a

Induktionsspis Metos
Diamante D74/10GCII
4x5kW

Induktionshall Metos Diamante 70 D74/10GCIl 20kW med har
fyra @230 mm 5 kW kokzoner. Den 6 mm tjocka krossakra
keramiska spishallen har markerade kokzoner vars temperatur
kan justeras med hjalp av installningsknappar. Vid anvandning
av en induktionsspis blir den keramiska hallen varm endast
genom varmeoverféring mellan hallen och kokkarlet. Varmen
ackumuleras inte i spishallen och det ar endast karlsbotten och
maten i karlet som varms upp. Spishallen omkring karlen forblir
kall, vilket gér anvandningen av en induktionshall mycket snabb
och saker. Spishallen ar dessutom enkel att rengéra da maten
inte branns fast vid en kall spishall. Spishallen har en
forhojning langst bak som forhindrar att stank fran karlen kan
rinna ner bakom spisen.

- fyra @230 mm kokzoner (5 kW / kokzon)

- stora stankbestandiga installningsknappar
- stomme och ben av rostfritt stal

- stallbar hojd 840...900 mm

- Overhettningsskydd




metos

kitchen intelligence

Induktionsspis Metos Diamante D74/10GCIl 4x5kW

Djup mm 730

Paketvolym 0,508

Paketvolym 0,508 m3

Bredd pa férpackning 73

Forpackningsstorlek cm

Nettovikt 80

Bruttovikt 90
Viktenhet kg

Spéanning V 400

Frekvens Hz 50/60



