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FORORD

Alla rittigheter forbehalls. Ingen del av denna publikation far reproduceras, distribueras, dversittas till andra sprak
eller dverforas pa nagot elektroniskt eller mekaniskt sitt, inklusive fotokopiering, inspelning eller nagot annat lagrings-

och hamtningssystem, for andra dndamal 4n koparens personliga anvindning, utan uttryckligt skriftligt tillstand fran
tillverkaren.

Tillverkaren ar inte pa nagot satt ansvarig for konsekvenserna av eventuella felhanterade atgirder som utfors av anvindaren.

REDAKTORENS ANMARKNING

Denna dokumentation ar sarskilt avsedd for tekniker. Darfor dr det mojligt att sadan information som latt kan fas
genom att ldsa texterna och granska ritningarna inte har specificerats ytterligare.

Utgivaren ar inte pa nagot satt ansvarig for information och data i denna handbok. All information i handboken har
tillhandahallits, kontrollerats och godkints av tillverkaren.

Utgivaren ar inte pa nagot satt ansvarig for konsekvenserna av eventuella felaktiga atgirder som utfors av anvandaren.

ALLMANT
Alla drifts- och underhallsinstruktioner och rekommendationer som beskrivs i den hir handboken maste foljas. For
bista resultat rekommenderar tillverkaren att regelbundet utféra alla rengdrings- och underhallsatgirder for att halla
anlaggningen i basta skick.
Det ar mycket viktigt att utbilda den personal som ansvarar for maskinen, bade nir det giller dess
anvindning, samt for underhall och kontroll av o6verensstimmelse med driftsprocedurer och alla
sakerhetsstandarder i den har handboken.

Utgava: 05/2023
Version: 1.0

UPPHOVSRATT
© 2020 OEM ALI GROUP S.r.l. a socio unico
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Anvandnings- och varningsinstruktioner enligt
EG-kraven

1 IDENTIFIERING

1.1 Tillverkarens identitet

Tillverkare

Adress

1.2 Identifiering

Typ

Modell

Byggar

1.3 Identifieringsskylt

OEM ALI GROUP S.r.l. a socio unico

Viale Lombardia, 33

Bozzolo (MN) - Italia

Tfn +39 0376 91051 | — Fax +39 0376 920754
info@oemali.com - www.oemali.com

PIZZAUGN
DOMITOR PRO ...

2020

Maskinen har en identifieringsskylt pa sidopanelen.
Pa skylten finns detaljerna om maskinen som vid behov ska ndmnas for OEM ALI GROUP S.r.| a socio unico.

p
ekttt OCM | TYPE[ XXXXXXX |
ALIGROUP SRL
¢ ASQCOUNICO |IyyxX |V [XXXX |Hz
] Pl L o
= T Ixxx Jkw o [xxxx_ ] A
e == =4 c € | IP21 |[ XOOXXXX |
[Nr XXXXXX |
Madein ITALY 2019 ﬁ
00 s = ==cp be===a
= = (COD. XXXXXXXX S
="
- @[]
FORBUD!

Det &r absolut férbjudet att ta bort CE-skylten och/eller byta ut den mot andra skyltar. Om
registreringsskylten av misstag skadas eller tas bort maste kunden informera tillverkaren.

Sidan 8
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YOUR PIZZA HUB

1.4 Declaration of Conformity CE (Fac-simile)

T +38 0376 91
F +39 0376 820754
Info@oemali.com

www.oemali.com YOUR PIZZA

Oem All Group S.rl. a Soclo Unleo
Viale Lombardia, 33

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA'

DECLARATION OF CONFORMITY - DECLARATION CE DE CONFORMITE
CE-KONFORMITATSERKLARUNG - DECLARACION CE DE CONFORMIDAD'

Oem Ali Group S.r.l.
a Socio Unico
Viale Lombardia, 33
46012 BOZZOLO (MN) Italia
Tel. 0376- 910511 - Fax 0376 - 920754

Dichiara che il modello - It is hereby declared that model
Déclare que le modele - erkldrt, dafs die Maschine Modell

FORNO ELETTRICO MODELLO DOMITOR PRO 430 / 630L / 930 / 830 / 1230

IT & conforme alle disposizioni legislative che traspongono le direttive e successivi emendamenti
EN complies with the law provisions that transp the directives and relevant amendments:

FR est conforme aux dispositions législatives qui transposent les directives et amendements successifs:
DE den gesetzlichen Richtlinienbestimmungen und nachfolgenden Anderungen:

2014/35 UE - 2014/30 UE - 2006/42 CE — 2011/65 CE - 2012/19 CE

IT e inoltre dichiara che sono state applicate le seguenti norme armonizzate
EN it is also hereby declared that the following harmonized provisions have been applied
FR et en plus elle déclare que les normes suivantes ont été appliquées
DE sowie folgenden har ierten Normen:

EN 203-1:2014/AC:2013;EN 203-2-2;EN 437:2003;EN 437/pr A1;EN 60335-1;EN 60335-2-42

Nome e indirizzo della persona autorizzata a fornire il fascicolo tecnico - Name and address of the person authorised to supply the technical manual
Nom et adresse de la personne autorisée a fournir le fascicule technique - Name und Anschrift der zustandigen Person fur den Versandt technischer

Unterlagen - Nombre y direccién de la persona autorizada para suministrar el fasciculo técnico: Valenti Emanuele

Bozzolo, (Mn) - 01/03/2023

Firma del legale rappresentante Giacomo
Bonfiglioli

TIMBRO E FIRMA

EM ALI Group srl

Ca 50:1%
viale Lombardigl 3
46012 BOZZO ‘
. ¥

VM

HUB
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1.5 Referensdirektiv

Den maskin som tillhandahalls av OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO tillhér inte nagon av de maskinkategorier som
ingar i forteckningen i bilaga IV till direktivet. For forsikran om maskinens Sverensstimmelse med detta direktiv
tillampar OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO darfor forfarandet for bedomning av Overensstammelse i
samband med intern kontroll vid tillverkning av maskinen, se bilaga VIII.

For att intyga att maskinen uppfyller bestaimmelserna i direktivet har OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO innan
maskinen kom ut pa marknaden genomfort riskbedémningen for att kontrollera att de grundliaggande sikerhets- och
halsokraven i direktivet uppfylls, liksom de tester och kontroller som foreskrivs i relevanta referensregler. Den
tekniska dokumentationen for konstruktion har tagits fram i enlighet med bilaga VIl (direktiv 2006/42/EG) och finns
tillgdnglig for kontroll av tillsynsorgan pa en motiverad ansdkan, i enlighet med vad som kravs i den relevanta
lagstiftningen.

OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO introducerar maskinen pa marknaden genom att se till att den ar utrustad
med och atfoljs av:

CE-markning

CE-forsakran om overensstimmelse

Instruktions- och varningshandbok dokumentationen upprattad enligt punkt 1.7.4 i maskindirektivet
006/42/EG)

Observera att stallningen ar utformad enligt foljande riktlinjer:
2006/42/EG maskindirektivet

2014/30/UE direktivet om elektromagnetisk kompatibilitet

Sidan 10 KAPITEL 1 — IDENTIFIERING
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2 PRELIMINAR INFORMATION

2.1 Mottagare

Handboken dr avsedd for dem som ansvarar for att anvanda och hantera maskinen under alla dess tekniska
skeden. Handboken innehéller teman som hanvisar till korrekt anviandning av maskinen, for att uppritthalla de
funktionella och kvalitativa egenskaperna hos maskinen under dess livslangd.

All information och alla varningar ges for korrekt och fullstindigt saker anvandning.

Handboken, liksom CE-férsikran om &verensstimmelse, dr en vasentlig del av maskinen och maste alltid atfolja den

vid varje flyttning eller aterforsiljning.

Det ar anvandarens uppgift att halla denna dokumentation intakt, sa att den kan konsulteras under maskinens hela livslangd.

2.2 FOrsorjning och forvaring

Handboken finns i pappersformat och elektroniskt format. All ytterligare dokumentation kommer att tillhandahallas i
bilagan till denna handbok. Denna handbok kan laddas ner i pdf-format pa webbplatsen: www.oemali.com.

Forvara handboken tillsammans med maskinen sa att den enkelt kan lasas av anvandaren.

Handboken ir en visentlig del av siakerheten, sa den:
I. maste hallas intakt (i alla dess delar). Om den forloras eller blir forstord bor du omedelbart begira en kopia.
2. maste f6lja maskinen tills urdrifttagning (aven vid flyttningar, forsiljning, uthyrning, hyra, etc ........ );
3. De bifogade handbdckerna dr en del av den hdr dokumentationen och for dem galler samma
rekommendationer/foreskrifter som for den har handboken.

Tillverkaren avsager sig allt ansvar for felaktig anvandning av maskinen och/eller for skador som orsakas till foljd av
atgirder som inte omfattas av den tekniska dokumentationen.

2.3 Uppdateringar

Om maskinen behover funktionsandringar eller ersattningar ansvarar tillverkaren for att granska eller uppdatera
handboken. Tillverkaren ansvarar for att leverera uppdateringen av handboken.

Om detta dokument dndras av tillverkaren, ansvarar anviandaren ocksa for att de uppdaterade versionerna av
handboken finns pa anvindningsstallena.

2.4 Sprak

Den ursprungliga handboken skrevs pa italienska.

Eventuella dversittningar till ytterligare sprak maste goras utifran de ursprungliga instruktionerna.

Konstruktéren ansvarar for informationen i de ursprungliga instruktionerna; oversattningar pa olika sprak kan inte
verifieras helt, sa om en inkonsekvens uppticks ska du folja texten pa originalspraket eller kontakta vart tekniska
dokumentationskontor.

Sidan 12 KAPITEL 3 — SKYDDSANORDNINGAR
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2.5 Operatorer

For att med sakerhet kunna faststalla vilka fardigheter och kvalifikationer de aktorer som deltar i de olika uppgifterna
ska ha (start, rengdring, rutinunderhall), se féljande tabell:

Kvalifikation DEFINITION

En del av anvandarens personal ar utbildad och kan anvianda maskinen for

produktionsandamal for den verksamhet for vilken maskinen byggdes och levererades.

Denna personal kommer att kunna utfora alla nédvandiga atgarder for att maskinen ska
Operator fungera korrekt och for sikerheten for sig sjalv eller andra medarbetare. Personalen maste
ha en beprovad erfarenhet av att anvanda dessa typer av maskiner och utbildas, informeras
och utbildas om dem.

| tveksamma fall bor denna personal rapportera eventuella avvikelser till sin overordnade.

Obs: personalen ar inte behorig att utfora nagon underhallsaktivitet.

Kvalificerad tekniker som kan utféra forebyggande/korrigerande underhall pa alla mekaniska
delar av maskinen som ar féremal for underhall eller reparation.

Kvalificerad tekniker som kan fa tillgang till alla delar av maskinen for visuell analys, kontroll av
utrustningens skick, justeringar och kalibreringar.

Kvalificerad tekniker som kan:
Mekanisk

> I. anvanda maskinen som operator;
underhallare

2. gora ingrepp pa mekaniska delar for justeringar, underhdll och reparationer;
3. avlasa tekniska ritningar och reservdelslistan.

| sarskilda fall ar den kvalificerade teknikern utbildad for att arbeta med maskinen med farre
skyddsanordningar.

Vid behov kan hen ge instruktioner till operatoren for en god anvandning av maskinen i
produktionssyfte.

Obs! Hen kan inte ingripa i elektriska system med spanning.

Kvalificerad tekniker som kan utféra forebyggande/korrigerande underhall pa alla elektriska
delar av maskinen som ar foremal for underhall eller reparation.

Kvalificerad tekniker som kan fa tillgang till alla delar av maskinen for visuell analys, kontroll av
utrustningens skick, justeringar och kalibreringar.

Kvalificerad tekniker som kan:
Elektrisk I. anvanda maskinen som operator;
underhallare I. vidta atgarder gillande justeringar och elektriska system for underhall, reparation och
utbyte av slitna delar;
I. avlasa elscheman och kontroll av ratt funktionscykel.

Vid behov kan hen ge instruktioner till operatoren for en god anvandning av maskinen i
produktionssyfte.
Personen kan arbeta nara spanning som finns i elpaneler, korsningdosor, styrutrustning etc.
endast om hen ar kompetent. (Se foreskrift EN50110-1).

Tekniker som ar kvalificerad av tillverkaren och/eller av dennas distributor for komplexa
Tillverkarens atgirder, eftersom hen kanner till maskinens produktionscykel.
tekniker Den har personen ingriper i enlighet med anvandarens

onskemal. Fardigheterna ar mekaniska.

KAPITEL 3 — SKYDDSANORDNINGAR Sidan 13
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SIDAN AR AVSIKTLIGT TOM

De kvalifikationer som visas i tabellen pa denna sida 4r obligatoriska inom kategorin ”utbildad person”.
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TYP DEFINITION

Den som har blivit informerad, instruerad och utbildad i arbetet och angaende
eventuella faror

Utbildad person som uppstar pa grund av missbruk. Hen ar ocksa medveten om vikten av
sakerhetsanordningar, sikerhetsstandarder och sikra arbetsforhallanden.

2.6 Symboler som anvands i dessa anvisningar

SYMBOL DEFINITION

Symbol som anvands for att identifiera varningar som ar viktiga for operatorens
och/eller maskinens sakerhet.

Symbol som anvands for att identifiera information av sarskild betydelse i handboken.
Informationen giller aven siakerheten for personal som ar involverad i anvandningen
av maskinen.

Symbol som anvands for att ange ett allmant forbud.

Symbol som anvands for att ange skyldigheten att lasa instruktioner for anvandning
och underhall innan enheten anvinds.

00 P>

2.7 Ordlista

| manualer kan du hitta teknisk terminologi eller ord med en ovanlig betydelse.
Foljande forklarar de anvanda termerna och forkortningarna:

TERM DEFINITION

En uppsattning komponenter eller utrustning som inte ar ansluten till maskinerna och
Lyfttillbehor som ar placerad mellan maskinen och lasten eller pa sjilva lasten, och som lasten kan
greppas med. Selarna och deras komponenter betraktas ocksa som lyfttillbehor.

Kommer fran orden "ATmosphéres” och "EXplosibles”. Det konventionella namnet
som grupperar tva EU-direktiv:

ATEX e 2014/34/EU for reglering av utrustning som ar avsedd for anvandning i
explosionsfarliga omgivningar.

e 1999/92/EG om sakerhet och hilsa for arbetstagare som kan utsattas for
fara orsakad av explosiv atmosfar.

Fel Ett allmant fel som forhindrar normal drift av en maskin, en anlaggning etc.

Element som ar konstruerade och byggda for lyftindamal som en vasentlig del av

Kedjor, rep eller remmar lyftmaskiner eller lyfttillbehor.

Skada Eventuella negativa konsekvenser till foljd av en farlig handelse.

Individuell skyddsanordning (”’Individual Protection Device”, DPI) avser produkter
Individuell som har till uppgift att skydda arbetstagaren (operatdr, underhaillare, tekniker, etc.)
skyddsanordning fran hilso- och sikerhetsrisker. Utrustningen ska baras eller medhavas.

KAPITEL 3 — SKYDDSANORDNINGAR Sidan 15
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TERM DEFINITION
driftstopp Enheten ar helt berévade normal formaga att utfora en nédvandig funktion.
Utrustad eller avsedd att vara utrustad med ett aktiveringssystem, bestaende av delar
Support eller komponenter, varav minst en ror sig, som ar anslutna till varandra stabilt for en

val etablerad tillampning.

Felaktig eller olamplig drift av en maskin eller nagot av dess element som utfor en viss

Funktionsfel
unktionsfe funktion.

Forvintad atgird for att uppna riskreducering, genomférd:

e Av planeraren (inneboende siaker planering, ytterligare skydd och
skyddsatgirder, information fér anvandning) och/eller

Skyddsatgard
e Av anvandaren (organisation: siakra  arbetsrutiner,  Overvakning,
arbetstillstand;  tillhandahdllande  och  anvandning av  ytterligare
skyddsatgarder; anviandning av personlig skyddsutrustning; utbildning).
Potentiell killa till skador som, om de inte undviks, medfor en risk mot exponerade
Fara personers sakerhet och halsa.
Exponerad person En person som ar helt eller delvis i ett farligt omrade.
. De nédvindiga bestimmelserna eller atgirderna, dven i enlighet med arbetets,
Forebyggande erfarenhetens och teknikens sardrag, for att undvika risker eller minska risker.
Skydd mot nagot som kan skada. Ett element som ligger mellan dem som kan drabbas
av skadan och det som kan orsaka skadan gillande faror som inte rimligen kan
elimineras eller for risker som inte kan minskas tillrackligt under konstruktionen. Vi
Skydd skiljer mellan:
e  aktivt skydd som operatdrerna sjilva maste aktivera (nddstopp till exempel)
och/eller slitage (individuell skyddsanordning).
e  passivt skydd som ingriper aven utan mansklig kontroll.
Barriir Fysisk barriar, utformad som en del av maskinen, for att ge skydd.

Skydd som halls pa plats (dvs. stingt) eller permanent (svetsat) eller med hjilp av
fastsystem (skruvar, bultar etc.) som gor det omojligt att ta bort/6ppna utan hjilp av

Fast barridr . . . N
verktyg (nycklar, skruvmejslar eller insexnyckel). Fastelement som ar litta att ta bort

ar inte tillatna (t.ex. plasthandtag).

Barridr som ar mekaniskt ansluten till maskinstrukturen (t.ex. med gangjarn eller

Mobil barridr . .. Rl
gejder) som kan oppnas utan anvandning av verktyg.

Risk Kombination av sannolikheten for skada och svarighetsgraden av den skadan.

Kvarstaende risk Risk som kvarstar efter att det har vidtagits skydds- och férebyggande atgirder.

Ett mekaniskt fordon som anvands for att hantera laster i lager, i industrilokaler eller

. pa gardar. Fordonet ror sig pa hjul som kan vara gummiférsedda, antingen med
Pallyftare . - .
vit elektrisk eller manuell dragkraft och den ar utrustad med ett pneumatiskt lyftsystem

som gor det mojligt att lossa lasten fran marken och flytta den.

o . Anvandning av en maskin i enlighet med informationen i bruksanvisningen.
Forvantad anvandning

Sidan 16 KAPITEL 3 — SKYDDSANORDNINGAR
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TERM DEFINITION
Rimligen forutsdgbar anvindning av en maskin pa ett sitt som inte forutsetts av planeraren, men som kan
bero pa latt
missbruk forutsagbart manskligt beteende.
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Anvandnings- och varningsinstruktioner enligt EG-
kraven

2.8 Individuella skyddsanordningar

Nar du arbetar nira maskinen, bade med monteringsarbete och med underhalls- och/eller regleringsarbete, maste du

strikt folja de allmanna reglerna for att undvika skada. Darfor ar det viktigt att anvianda de individuella

skyddsanordningar (D.P.l.) som kravs for varje atgard.

Har ar den fullstandiga listan 6ver individuella skyddsanordningar (D.P.l.) som kan begiras for olika forfaranden:

BESKRIVNING

(%)
<
‘
@
(@]
-

O
o
@

Ve

Skyldighet att anvanda skyddshandskar eller isoleringshandskar.
Anger ett krav pa att personalen ska anvinda skyddshandskar eller isoleringshandskar-.

Skyldighet att anvanda skyddsskor.
Anger foreskrift for personalen att anvianda skyddsskor for att skydda fotterna.

Skyldighet att bara skyddskldder.
Anger ett krav pa att personalen ska bira sirskilda skyddsklader.

Skyldighet att anvanda skyddshjdlm.
Anger ett krav pa att personalen ska anvinda hjilm for att skydda huvudet.

Skyldighet att anvanda skyddsglasogon.
Anger foreskrift for personalen att anvanda skyddsglasogon.

Skyldighet att anvanda bullerskyddsanordningar.

Anger foreskrift for personalen att anvianda horlurar eller 6ronproppar for att skydda
horseln.

Skyldighet att ldsa instruktionshandboken.

Anger ett krav pa att personalen ska konsultera (och forsta) stodinstruktionerna och
varningarna fore arbetet inleds.

Kliddseln for dem som anvinder eller underhaller maskinen maste uppfylla de grundliggande sikerhetskrav som

faststills i EU 2016/425 och i lagarna i det land dér maskinen ar installerad.

Sidan 18
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2.9 Anvandarens sakerhetsomraden

Omradena runt maskinen ar uppdelade enligt féljande:

TERM BESKRIVNING

Detta ir omraden dar anvandaren och andra operatérer kan utféra kontroll och

Driftomraden drift av maskinens cykliska funktioner bade automatiskt och halvautomatiskt med
hjalp av lampliga manoverpaneler eller for utforandet av

manuella atgirder.

Det hir ar de omraden dir mekaniska underhallare kan utféra underhdll eller reglering

Underhallszoner/ Justering

Dessa omraden anses vara farliga och inte tillgingliga under normal stédanviandning Operatdrerna

bor vara fullt medvetna om sakerhetsvarningar och
individuella anordningar att bara.

Farliga omraden Alla utrymmen inuti och/eller runt maskinen dar en person kan utsattas for fara.

De faror och risker som finns i dessa omraden skyddas sa langt det ar majligt av skydd (kapor, luckor).

FORBUD!

Nir maskinen dr PASLAGEN ir det ABSOLUT FORBJUDET att arbeta i farliga omraden eftersom vissa
risker kanske inte har eliminerats helt.

KAPITEL 3 — SKYDDSANORDNINGAR Sidan 19
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2.10 Garanti

De fullstandiga garantiklausulerna anges i forsaljningsavtalet.

Villkoren i handelsavtalet (om annat) har foretrade framfor vad som beskrivs i detta

avsnitt.

Garantin omfattas av foljande allmanna villkor:

oppnande av foérpackningen och installationen maste ske i nirvaro av de tekniker som tillverkaren har

godkant.

Den forsta uppstarten och positiva testningen av den installerade maskinen maste utforas i nirvaro och

under ledning av tillverkarens tekniker. Atgéirdsbladet for installation/testning av stddet maste fyllas i.

Maskinen maste anvidndas inom de gridnser som anges i kontraktet och rapporteras i den tekniska

dokumentationen.

Underhall maste utféras i den tidtabell och pa det sitt som anges i handboken med hjilp av originalreservdelar
OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO och atgirderna anfortros till kvalificerad personal.

Garantin upphor att gilla vid:

underlatenhet att folja sdkerhetsstandarder;

avldgsnande eller manipulering av kontroll- och sakerhetsanordningar (skydd);

andringar av de sdkerhetsférhallanden som tillverkaren faststallt i programvaran for maskinhantering;
felaktig anvandning av maskinen;

anvandning av maskinen av outbildad och/eller obehérig personal eller bristande efterlevnad av de olika
operatorernas kompetens, enligt vad som anges i handboken;

dndringar eller reparationer som gjorts av anvindaren utan byggarens skriftliga tillstand;

partiell eller total bristande efterlevnad av instruktioner;

effektfel (elektrisk, tryckluft etc.);

brist pa underhall;

anvandning av icke-originaldelar;

exceptionella hdndelser sa som oversvamningar, brander (om de inte orsakas av maskiner).

Ytterligare detaljer kan forekomma i handelsavtalet.

Villkoren i handelsavtalet (om annat) har foretrade framfor vad som beskrivs i detta avsnitt.
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SIDAN AR AVSIKTLIGT TOM
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3 SKYDDSANORDNINGAR

3.1 Allmanna varningar

Anvidndaren (foretagare eller arbetsgivare) maste:

e noggrant lasa den hir handboken och fa en ingaende forstaelse for de tekniska specifikationerna och reglagen
innan maskinen tas i drift;

e utbilda operatoren om anvandningen av maskinen;

e kontrollera att enhetens installationsomrade ar kompatibelt med maskinens storlek och vikt;

e anvanda lyftutrustning som ar anpassad till vikten och egenskaperna hos den del som ska lyftas/flyttas;

e forhindra att maskinen anvands av obehorig personal;

e forhindra borttagning av paneler som skyddar mekaniska och elektriska delar under drift av maskinen;

o se till att kdparens elkraftsystem ar utrustat med ett automatiskt utldsningssystem uppstroms fran den
allmanna maskinomkopplaren och ett lampligt jordningssystem som uppfyller olycksforebyggande regler;

e avldgsna spanningen fran den linje dir den allmanna omkopplaren ar fist i hindelse av ingrepp.

e  atgdrder for att avlagsna underhallsskydd far ENDAST utforas av specialiserad och auktoriserad personal;

o se till att sdkerhetsanordningar (barridrer, skydd, kapor, mikrobrytare osv.) inte har manipulerats och att de
fungerar fullt ut. Om inte, ordna dem;

e undvik att ta bort sakerhetsanordningar;

e anvand endast lamplig utrustning som uppfyller sakerhetsforeskrifterna;

e undvik att manipulera det elektriska systemet, dacket eller andra mekanismer;

e |amna inte enheten obevakad;

e  bar klader som uppfyller sakerhetsforeskrifterna;

e anvind stegar eller lyftutrustning som uppfyller sikerhetsstandarder vid dtgirder pa platser som inte ar direkt
atkomliga fran marken;

o se till att det inte finns nagra komponenter som kan komma i drift och/eller detaljer som placeras pa
maskinen vid underhall;

e anvanda lamplig individuell skyddsanordning och verktyg;

e tainte bort varningsskyltar;

e forhindra underhall nir maskinen ir PA;

e ENDAST behérig personal far utfora underhallsatgirder;

e fdrhindra att barn leker eller utfér rengdring och/eller underhall pa maskinen;

e anvind maskinen ENDAST enligt beskrivningen i stycket "KORREKT ANVANDNING”;

e undvik att gora snabba eller lyckade reparationer som kan aventyra maskinens smidiga drift och operatorens
sakerhet.

OBSERVERA!
Innan du rengdr och/eller underhaller, se till att den allminna omkopplaren ar avslagen, "0" - "OFF",
for att

avldagsna stromforsorjningen.

OBSERVERA!
Urtagning av kontakten maste ske sa, att en operator kan verifiera var som helst ifran att

>

kontakten ar frankopplad.

VIKTIGT!
Missbruk av maskinen utesluter tillverkarens ansvar.
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3.2 Sakerhetsanordningar

Maskinen har sakerhetsanordningar som beskrivs i foljande tabell. For placeringen av dessa enheter, se ritningen under
tabellen.

POS. TERM BESKRIVNING

De fasta typskydden bestir av fasta skyddsanordningar som forhindrar
atkomst till maskinens insida och dess enheter genom andra omraden in
huvudoppningarna.

1 Fasta skydd . . ) . .
Maskinen ar utrustad med fasta skydd, placerade i omraden som ar
atkomliga endast under underhall och som kraver specifika verktyg for att
avlagsnas.

" Placerad under den hogra panelen, stanger av ugnen om overhettning

2 Sakerhetstermostat

upptacks i bakkammaren.
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3.3 Buller

Bullermatningar gjordes i enlighet med standarderna UNI EN 11200 och UNI EN ISO 3746. Under
driftscykler dr personalens bullerexponering lagre an 80 dB.

Den faktiska ljudnivan for den installerade maskinen vid drift pa anlaggningen i en produktionsprocess skiljer sig fran
den som detekteras, eftersom bullret paverkas av vissa faktorer, t.ex.:
o typ- och anlaggningsfunktioner;

o andra intilliggande maskiner i drift.

Det dr anviandarens ansvar att tillimpa de forebyggande och skyddande atgéarder som féljer, i enlighet med
lagstiftningen i det land dar maskinen installeras och anvands.

3.4 Vibrationer

De vibrationer som maskinen ger upphov till ar inte farliga for operatorens halsa.

OBSERVERA!
Kraftiga vibrationer kan endast orsakas av ett mekaniskt fel som omedelbart maste rapporteras och
elimineras, fér att inte paverka maskinens och operatérens sikerhet.

3.5 Elektromagnetisk kompatibilitet

Maskinen innehiller elektroniska komponenter som omfattas av foreskrifterna om elektromagnetisk kompatibilitet
gillande emissioner genom ledningar eller stralning.

Utslappsvarden ar en del av de lagstadgade kraven tack vare anvandning av komponenter som uppfyller direktivet om
elektromagnetisk kompatibilitet, lampliga lankar och installation av filter vid behov.

Maskinen overensstimmer darmed med direktivet om elektromagnetisk kompatibilitet (EMC).

OBSERVERA!

Underhall av elutrustningsatgirder som utfors pa ett felaktigt satt eller felaktigt utbytta
komponenter kan aventyra effektiviteten hos de anvanda lI6sningarna.
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3.6 Aterstaende risker

Maskinen ar konstruerad for att sakerstilla de vasentliga sakerhetskraven for operatoren.
Sakerheten har s langt det ar majligt integrerats i maskinens planering och konstruktion, men det finns fortfarande
risker som operatdrerna maste skyddas fran, sarskilt under:

. transport och installation;
. normal drift;

. justering och installning;

o underhall och rengdring;
. isartagande.

Nedan anges for varje kvarstaende risk en beskrivning av det omrade eller den del av maskinen som ar utsatt for
risken och information om hur man gor for att undvika den:

RISK BESKRIVNING OCH INFORMATION OM FORFARANDET

Personkontakt med element med spanning. Rengéring/underhall alltid

med maskinen avstangd

Endast den elektriska underhallaren (PES/PAV-kvalificerad) lamplig for arbete med
spanning enligt CEl | 1-27, kan utféra extraordinart underhall med lamplig individuell

Elektrisk fara

skyddsanordning.

Personkontakt med element som kan orsaka brannskador av kontakt med foremal

Termisk fara .
eller material med extrem temperatur

Faror som orsakas av

material och @amnen Risk for brand eller explosion (pa grund av material, pulver, vitskor, &mnen och gaser,
som bearbetas, anvands,

produceras eller urladdas  anvant eller producerat).
fran maskinen

Faror som orsakas av
material och @mnen som
bearbetas, anvinds, Biologiska (mogel) och mikrobiologiska faror (virus eller bakterier).

produceras eller urladdas
fran maskinen

OBSERVERA!
Utfor inte underhalls- och rengéringsuppgifter om du inte har slagit av strommen.

Det ar anvandarens omsorg att:
e analysera de risker som kan uppsta under en hanterings- och installationsfas pa din anldggning (de analyser
som har utforts av hanteringen av maskinen gjordes endast med hansyn till dess egenskaper);
e avgradnsa vagen for gaffeltruckar och/eller laserfordon med marken pa golvet;
e oka medvetenheten och utbilda driftspersonalen pa arbetsstationer och dem som skéter maskinen.

e placera ut visuella sdkerhetsskyltar i arbetsmiljon efter att ha beddémt risker inom transport- eller kontrollomraden.
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3.7 Applicerade sdkerhetspiktogram
Maskinen forses med dekaler och sakerhetsetiketter, som visas i foljande tabell. For positionering, se bilden.

POS. PIKTOGRAM BESKRIVNING

Elektrisk fara!

2 & risk for hoga temperaturer!

Den indikerar de terminaler som, nar de ar anslutna tillsammans, for samman olika

delar av en utrustning eller ett system till samma potential, inte nodvandigtvis
jordpotentialen (jord) (IEC 60417-5021).
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4 BESKRIVNING

4.1 Korrekt anvandning

Maskinen i fraga ar avsedd att anvandas for:

ANVANDNING TILLATET PROCESSMILIO

Tillagning av: Pizza, focaccia, bruschetta. Restaurang

Maskinen skapades for att:

. uppfylla de sarskilda krav som anges i forsaljningsavtalet,
. folja instruktionerna och anvandningsgranserna i den har handboken.

Maskinen ar konstruerad och byggd for att fungera sakert om:

. den anvands inom de granser som anges i avtalet och denna handbok;
. procedurerna i anvandarhandboken foljs;

o rutinunderhall utfors pa angiven tid och pa angivet sitt;

. extraordinart underhall utférs i ritt tid vid behov;

. sakerhetsenheter tas inte bort och/eller forbikopplas.

4.2 Rimligen forutsagbar felaktig anvandning

Rimligen forutsagbar felaktig anvandning anges nedan:
. att anvanda maskinen som fotfaste for olampliga komponenter;
. att anvanda maskinen for att erhalla produktionsvirden dver de foreskrivna granserna;

. att anvianda maskinen pa ett annat sitt 4n vad som anges i avsnittet ”Korrekt anviandning”.

All annan anvindning av maskinen dn forvantat maste godkinnas skriftligen av tillverkaren. | avsaknad av sidant
skriftligt tillstand ska anvandningen anses vara ”oldamplig anvindning”. Darfor fransiger sig tillverkaren allt ansvar i

samband med skador som orsakats egendom eller personer och anser att nigon form av garanti pa stddet har
upphort att galla.

VIKTIGT!
Missbruk av maskinen utesluter tillverkarens ansvar.
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4.3 Skyldigheter och forbud

4.3.1 Anvandarskyldigheter

Anvidndaren (foretagare eller arbetsgivare) maste:

beakta operatdrernas formaga och villkor i férhallande till deras hilsa och sikerhet;

tillhandahalla lampliga medel for individuellt skydd som dverensstimmer med varje forfarande;
tillhandahalla standardmetoder och férfaranden for lyftning;

krava att enskilda arbetstagare foljer foretagets regler och foreskrifter om sakerhet och anvandning
av kollektiva eller individuella skydd;

utbilda personalen om olycksfallsrutiner;

utbilda personalen om kvarstaende risker;

utbilda personal om sakerhetsanordningar for operatorer;

utbilda personalen om de allmanna siakerhetsreglerna i EU-direktiven och lagstiftningen i det land
som stodet riktas till.

Endast personal som har sett den har handboken och ar korrekt utbildad kan anvanda maskinen.

4.3.2 Personalskyldighet (operatorer/underhallare/tekniker)

Personalen maste:

Alltid ha maskinen avstingd nar de utfor underhall.

Alltid ha den allmanna omkopplaren avkopplad nir de utfor atgarder pa samtliga komponenter i elsystemet.
Nar du startar maskinen ska du se till att det inte finns nagot frimmande féremal inuti.

Anvind den skyddsutrustning som arbetsgivaren tillhandahaller pa lampligt satt.

Rapportera siakerhetsbrister till din arbetsgivare, chef eller forman omedelbart.

4.3.3 Personalférbud (operatorer/underhallare/tekniker)

| synnerhet far personalen inte:

anvinda maskinen pa fel sitt, det vill siga for andra anvidndningsomraden dn de som anges i avsnittet ”"Korrekt
anvandning”;

avlagsna eller andra sikerhets- eller signalanordningar utan tillstand;

utfora atgirder pa eget initiativ eller som kan dventyra sikerheten for dem sjilva eller andra

arbetstagare;

andra maskinens funktion;

andra elektriska anslutningar for att utesluta intern sakerhet;

anvanda stodet om inte ar installerat i enlighet med gillande bestaimmelser;

anvinda stodet utanfor de tillatna miljoférhallandena (se "Kapitel 5”).

OBSERVERA!
OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO svarar inte for skador som orsakas av saker eller manniskor
ndr:

e maskinen har anvénts i ett utrymme som inte ar tillatet;

e  beskrivna skyldigheter och forbud har inte uppfylits.
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4.4 Tekniska data

ALLMAN INFORMATION

Domitor Domitor Domitor Domitor Domitor Domitor
Pro Pro Pro Pro 630L Pro Pro
Modelli
430 830 630S M-DG 1230L 930
M-DG M-DG M-DG M-DG M-DG
Max. 400°C 400°C 400°C 400°C 400°C 400°C
Temperatur
Antal 32 64 32 48 96 72
pizzor/timme
@30
Antal 5 10 5 10 20 20
pizzor/timme
@ 45
Antal 3 6 3 6 12 6
brickor/timme
(60X40)

INFORMATION OM STROMFORSORINING

Modell Domitor Pro 430 M-DG
Elektrisk spanning 208/240V 208/240V 380/416V
Aktiva faser IPh + PE 3Ph + PE 3Ph + N + PE
Absorption 19,2 A 16,5 A 9,5 A
Kabelomrade 3X4 mm? 4X2,5 mm? 5X1,5 mm?
Effekt 4,4 KW
Relativ luftfuktighet 10 -80%
Modell Domitor Pro 830 M-DG
Elektrisk spanning 208/240V 208/240V 380/416V
Aktiva faser IPh + PE 3Ph + PE 3Ph + N + PE
Absorption 382 A 33A 19 A
Kabelomrade 3X10 mm? 4X6 mm? 5X4 mm?
Effekt 8,8 KW
Relativ luftfuktighet 10 - 80%
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Modell Domitor Pro 630S M-DG
Elektrisk spinning 208/240V 208/240V 380/416V
Aktiva faser IPh + PE 3Ph + PE 3Ph + N + PE
Absorption 34A 19,5 A I,5A
Kabelomrade 3X6 mm?2 4X4 mm? 5X2,5 mm?
Effekt 7,8 KW
Relativ luftfuktighet 10 - 80%
Modell Domitor Pro 630L M-DG
Elektrisk spanning 208/240V 208/240V 380/416V
Aktiva faser IPh + PE 3Ph + PE 3Ph + N + PE
Absorption 34 A 19,5 A 1,5A
Kabelomrade 3X6 mm? 4X4 mm? 5X2,5 mm?
Effekt 7,8 KW
Relativ luftfuktighet 10 - 80%
Modell Domitor Pro 1230L M-DG
Elektrisk spanning 208/240V 208/240V 380/416V
Aktiva faser IPh + PE 3Ph + PE 3Ph + N + PE
Absorption 67 A 39A 22,6 A
Kabelomrade 3X10 mm? 4X6 mm? 5X4 mm?
Effekt 15,6 KW
Relativ luftfuktighet 10 - 80%
Modell Domitor Pro 930 M-DG
208/240V
Elektrisk spanning 208/240V 380/416V
Aktiva faser IPh + PE 3Ph + PE 3Ph + N + PE
Absorption 522 A 31 A 17,5 A
Kabelomrade 3X10 mm? 4X6 mm? 5X4 mm?
Effekt 12 KW
Relativ luftfuktighet 10 - 80%
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4.6 Huvudkomponenter
Ugnen ar tillverkad av foljande nyckeldelar:

POS. BESKRIVNING

1 Bakkammare
2 Styrpanel
3 Lucka
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4.7 Allman beskrivning

Maskinen ar en professionell ugn som anvands for att laga pizza och liknande.

Du kan gradda direkt pa den eldfasta ytan eller med hjilp av speciella pannor, brickor eller runda stéd i aluminium
eller rostfritt stalnat.

Maskinen har utformats for att placeras ovanfor ett sarskilt stod som syns i tabellen i slutet av handboken.
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TRANSPORT OCH INSTALLATION
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5 TRANSPORT OCH INSTALLATION

5.1 Introduktion

VIKTIGT!
Lyft- och hanteringsatgarder maste utforas uteslutande av specialiserad och utbildad personal som
kan utfora dem.

Under installationen maste OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO:s tekniker stddjas av operatorer som ir forberedda
for framtida underhall och anvindning av maskinen.

Maskinen 4r konstruerad sa att det i férpacknings-, transport- och monteringsfaserna ar nddvandigt att anvinda en gaffeltruck eller
lyftkran

/vinsch.

5.2 Forpackning

Maskinen levereras av OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO fran fabriken till kunden.

Beroende pa transportavstandet, kundens specifika dnskemal och lastens tid i forpackningen skickas maskinen pa
foljande satt:
. normal skyddsférpackning for korta och medellanga avstand;

o speciell skyddsférpackning for langa avstand.
Transporten maste utforas tickt eller insvept beroende pa typ av last.

Nar maskinen tas emot maste kunden kontrollera att det inte finns nagra skador orsakade av
transportoren eller personal som ansvarar for specifika atgirder.

. Om det finns skador, lamna forpackningen som den ar och begir omedelbart skadebedomning av
transportforetaget. Lamna darefter ett intyg om den skada som upptickts till den behoriga
transportforsikringen och till forsaljningsstallet.

. Om stallningen ar i trélada, pa lastpallar eller pa tréfasten med eventuellt virmeinféllbart cellofanskydd, ta
forst bort forpackningen eller annat overdrag. For att frigora maskinen helt, ta bort skruvarna och
metallbandet. Lyft sedan maskinen med en lyftvagn enligt beskrivningen i lamplig tabell och ta bort den lastpall
som anvands for transport.
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5.2.1 Borttagning av forpackningar

Folj dessa steg for att ta bort férpackningen:

STEG ATGARD

1 Placera maskinen pa dess avsedda plats.

Packa upp de delar som levereras pa lastpallar enligt foljande:
e Tabort band;

2 e ta bort kartongen
e ta bort cellofan;
e ta bort eventuell tragolvsfastning.

VIKTIGT!
F6lj tabellen i avsnittet “Tabell fér grupp- och viktfordelning” for att se vilka och hur manga separata
delar maskinen transporteras som.

For maskinhantering, se avsnittet “Transport”.
5.2.2 Kassering av férpackningen

Forpackningen ar en visentlig del av leveransen och samlas inte in, sa bortskaffandet ar pa kdparens ansvar.
Bortskaffande eller forstoring maste ske i enlighet med bestimmelserna i anvidndarens land, med hansyn till materialet:

. tra for lador;

. plastfilm for skydd av stallningen och tejp for att fasta dem;
. pasar av absorberande dmne for fukt.

J Osv.

5.3 Transport och hantering

OEM ALI GROUP S.R.L A UNICO SOCIO anvidnder med hansyn till transportsatten lampliga forpackningar och
fixturer for att sakerstilla integritet och lagring under transport.

Kontrollera att ingen del har skadats under transport och/eller hantering nar maskinen tas emot.
Om skador upptacks ar det obligatoriskt att omedelbart rapportera dem till tillverkaren.

Den hanteringsverksamhet som beskrivs i detta avsnitt ska utforas av personal som ar kvalificerad for sadana atgirder:
specialutbildad personal for att utfora lastning, lossning och hantering med hjalp av lyftanordningar.

OBSERVERA!

OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO ar inte ansvarig fér skador pa egendom eller manniskor som
orsakas av olyckor pa grund av bristande efterlevnad av instruktionerna i denna handbok.

Sidan 40 KAPITEL 5 — TRANSPORT OCH INSTALLATION



LM
YOUR PIZZA HUB PIZZAUGN mod. DOMITOR PRO

5.3.1 Tabell for grupp- och viktférdelning

Folj tabellen nedan for att se vilka och hur manga separata delar ugnen transporteras som.

MODELL VIKT INTERNA MATT EXTERNA MATT
L =630 mm L = 882 mm
430 100 kg P =630 mm P =827 mm
H = 100 mm H = 343mm
L =630 mm L =882 mm
830 170 kg P =630 mm P =827 mm
H =105 mm H =686 mm
L =630 mm L = 882 mm
630S 133 kg P =937 mm P=1127mm
H = 100 mm H = 343mm
L =943mm L=1196mm
630L 135 kg P =630mm P =827 mm
H =100 mm H =343 mm
L =943 mm L=1196 mm
1230L 220 kg P = 630 mm P =827 mm
H = 105 mm H = 686mm
L =943 mm L=1196mm
930 178 kg P =937 mm P=1127mm
H =100 mm H =343 mm

5.3.2 Transportverksamhet

OBSERVERA!
OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO tar inget ansvar fér eventuella skador pa maskinen

till foljd av bristande 6verensstimmelse med de instruktioner som tillhandahalls.

VIKTIGT!
Lyftpersonal maste vara auktoriserad och utbildad i anvindningen av lyftutrustning och maste uppfylla
kraven for individuellt skydd.
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TRASPORTO CON CARRELLO ELEVATORE

Kvalifikationer for operatéren Ledare for lyfthjalpmedel

Nodvandig individuell skyddsanordning . . @

Lyfthjalpmedel Gaffeltruck
Verktyg Inga
OBSERVERA!

Anvand endast lampliga och godkidnda lyfthjalpmedel som ar kompatibla med maskinens storlek och vikt.

OBSERVERA!
Se till att ingen &r under eller inom lyfthjalpmedlets rackvidd.

Folj dessa steg for att framgangsrikt transportera med gaffeltruck:

sTEG ATGARD

1 Placera gaffeltruckens gaffel under maskinens arbetsyta.

Se till att gaffeln kommer ut fran lastens baksida (minst 5 cm), sa att den ar sa lang att det inte finns risk
for att den delen som transporteras valter.

Lyft gafflarna tills de kommer i kontakt med lasten
Observera: Om det beh&vs kan du fasta lasten pa gaffeln med klammor eller liknande.

Lyft lasten langsamt nagra tiotals centimeter och kontrollera dess stabilitet genom att se till att lastens
tyngdpunkt ar placerad i mitten av lyftgaffeln.

5 Luta gafflarna bakat (mot forarsitet) for att sakerstilla storre laststabilitet under transporten.

6 Justera transporthastigheten enligt underlag och typ av last, sa att du undviker plétsliga rorelser.
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TRANSPORT MED GRU-ANORDNING/VINSCH

Kvalifikationer for operatoren Ledare for lyfthjalpmedel

Obligatorisk individuell skyddsanordning . . . .

Lyfthjalpmedel Lyftkran/vinsch
Verktyg Remmar
OBSERVERA!

Anvand endast lampliga och godkanda lyftanordningar som ar kompatibla med maskinens storlek och
vikt. Anvand inte stallinor eftersom de kan orsaka skador pa maskinens kropp.

OBSERVERA!
Se till att ingen &r under eller inom lyfthjalpmedlets rackvidd.

For en lyckad transport med lyftkran/vinsch ska du folja dessa steg:

STEG ATGARD

Lyft en aning och vaxelvis maskinens fyra horn och placera under brickorna.

1 Observera: Anvand vid behov en gaffeltruck (se foregaende sida).
2 For in tva remmar under maskinens plint.
3 Anslut remmarna till lyftsystemets krok (lyftkran/vinsch).
Lyft langsamt lasten nagra centimeter och kontrollera dess stabilitet och kontrollera att den forblir i
4 horisontellt lage.
5 Lyft langsamt och se till att lasten inte fluktuerar eller gar ur balans.
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5.4 Installation

5.4.1 Kunddebiteringar

Med undantag for eventuella andra avtalsoverenskommelser, ar det normalt att kunden debiteras for:

o Lokaler (inklusive murverk, sasom fundament eller trattar om det behdvs, belysning).

. Stromforsoérjningssystem upp till maskinens kraftpunkter, i enlighet med reglerna i installationslandet
och/eller som kravs av tillverkaren. Alla tekniska specifikationer som kravs av tillverkaren finns i
forsiljningsavtalet. Tillverkaren fransiger sig allt ansvar om kunden inte kan garantera de tekniska
egenskaperna hos det elektriska system som kravs i forsaljningskontraktet.

. Eltillférseln till ugnen, inklusive jordningsledaren, enligt de egenskaper och toleranser som kravs och som
anges i denna handbok.
. Verktyg och tillbehér som behovs for montering och installation.
. Lamplig lyft - och hanteringsutrustning.
OBSERVERA!

Elkablarna betalas av kunden och maste dimensioneras enligt den maximala stromférbrukningen.
Anvind en flexibel kabel under ett oljebestdndigt hélje som inte far vara lattare dn polykrom- eller
syntetiska elastomerkablar under motsvarande holje (beteckning 60245 IEC 57).

5.4.2 Tilldtna miljoférhallanden

Maskinen installeras och anvinds i en inomhusmiljd, skyddad fran vider som regn, hagel, snd, dimma, svivande damm,
brannbart pulver samt skyddad fran aggressiva amnen som fritande angor eller héga viarmekillor och bor inte
klassificeras som ATEX.

Anvindning av maskinen under andra férhallanden an de som anges ar inte

tillaten. | synnerhet far installations- och anviandningsmiljon inte innehalla

foljande:

o Exponering for fratande angor.

. Exponering for hog luftfuktighet (6ver 85 %) och snabba forandringar av relativ luftfuktighet (ver 0,005 p.u./h);
. Exponering for mycket damm;

. Exponering for slipande damm;

. Exponering for oljiga angor;

. Exponering for explosiva blandningar av damm eller gas;

. Exponering for brackt luft;

. Exponering for vibrationer, stotar eller onormala stotar;

. Exponering for daligt vader utanfor de tillitna grinserna eller droppande;
o Exponering for ovanliga transport- eller lagringsforhallanden;

. Exponering for hoga eller snabba termiska variationer (6ver 5K/h);

. Forekomst av karnstralning.

Maskinen ar konstruerad och byggd for att fungera sakert under féljande miljéférhallanden:

Rumstemperatur I5-35°C

Maximal relativ luftfuktighet 90 %
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Plats for installation Restaurang
Belysning Neon eller LED-ljus
Stodytan golv som tal vikten
OBSERVERA!

Andra miljoférhallanden dn de som anges kan orsaka allvarliga skador pa maskinen. Maskinens
placering i miljder som inte motsvarar vad som anges medfor att garantin upphér att galla.

VIKTIGT!
Arbetsytan ska vara tillrackligt belyst.
Om det finns skuggor eller skillnader i hojd, ar det upp till anvindaren att stdlla in lampliga

belysningsanordningar.

Om dessa krav inte uppfylls fransager sig tillverkaren allt ansvar.
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5.4.3 Ugnens placering

VIKTIGT!
Placera ugnen pa ett sitt som forhindrar att livsmedel paverkas negativt av luftstrommar, damm,
lackande vatskor eller kondensation eller aerosoler.

FARA!
Ugnen SKA INTE INSTALLERAS bredvid brandfarliga ytor som mabler, vaggar, skiljevaggar,
trdbeldggningar etc.

Golvet dar ugnen installeras far inte vara av lattantandligt material. Under inga omstiandigheter far brandfarliga
foremal forvaras nara enheten. Brandsakerhet maste garanteras.

VIKTIGT!
Tillverkaren fornekar allt ansvar fér brander som uppstar pa grund av bristande efterlevnad av dessa
bestammelser och som orsakar skada for manniskor eller saker.

Placering av ugnen:
e  Placera ugnen pa det definierade omradet i enlighet med de indikationer som visas i figuren, eftersom de
anger de minsta avstand som behdvs for att ugnen ska fungera korrekt.
e  Placera ugnen pa platser som inte utsitts for turbulens eller drag eftersom det kan férandra bakutrymmets
goda funktion och darmed den fardiga produkten; detta 6kar avsevart elforbrukningen.
e Las ugnens lige med bromshjulen (valfritt) placerade pa mandversidan.
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5.4.4 Montering

Monteringen av ugnen omfattar tva typer av konfiguration:
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Observeral!
Det finns en enhet med stéllning (valfritt)

Pa féljande sidor ger vi riktlinjer for de tva typerna av montering.
5.4.4.1 Montering av envaningsugn

Obligatorisk individuell skyd i

Lyfthjalpmedel Gaffeltruck/lyftkran/vinsch

Verktyg

Sa har monterar du envaningsugnen:

STEG ATGARD

1 Lyft ugnen enligt beskrivningen i avsnittet "Transport”.

2 Placera ugnen pa disken eller i den zon som ir avsedd for drift.
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5.4.4.2 Montering av ugn med tva eller tre kammare

Obligatorisk individuell skyddsanordning

Lyfthjalpmedel Gaffeltruck/lyftkran/vinsch

Verktyg

Sa har monterar du tvavaningsugnen:

STEG ATGARD

1 Lyft ugnen enligt beskrivningen i avsnittet "Transport”.

2 Placera ugnen pa disken eller i den zon som ir avsedd for drift - NEDRE VANINGEN.

3 Ta bort skorstenens stingningskapa (3) genom att skruva loss skruvarna (4) — OVRE KAMMAREN.
4 Placera den dvre kammaren pa den nedre kammaren.

5 Fist de tva kamrarna genom att skruva i skruvarna (6) i lampliga fasten (5).

Observera: For ugnar med tre kammare placerar du den tredje ugnen 6ver den andra och fister den pa
samma satt.
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5.4.5 Anslutning foér rokutlopp

Obligatorisk individuell skyddsanordning

Lyfthjalpmedel -

Verktyg

Sa hir ansluter du rékutloppet:

STEG ATGARD

1 Roken leds ut genom ett tomningsror (1) (@ = 40 mm for Domitor Pro 430) och (@ = 60 mm for andra
ugnar) som sitter pa ugnens ovre panel.

2 Anslutningen av rokutloppet till skorstenen sker genom en kommersiell anslutning (@ = 30 mm)
(medfoljer inte).

VIKTIGT!

F6r monteringsmetoder for stédet och huven och dess komponenter, folj vad som anges i relevanta
handbdcker.
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5.5 Anslutningar

For att ugnen ska kunna startas maste nddvandiga anslutningar till lokala nitverk sakerstillas:
o elektrisk anslutning (inklusive jordanslutning), som

overensstammer med reglerna i installationslandet.

Det ar anvandarens ansvar att sikerstalla de nodvindiga anslutningsfunktionerna.

OBSERVERA!
Den nodvandiga anslutningen maste goéras av kvalificerad och auktoriserad personal.

5.5.1 Elanslutningar

OBSERVERA!

Elkablarna debiteras kunden och maste dimensioneras enligt den maximala strémférbrukningen.
Anvind en flexibel kabel under ett oljebestindigt holje som inte far vara lattare dn polykrom- eller
syntetiska elastomerkablar under motsvarande hélje (beteckning 60245 IEC 57).

OBSERVERA!
Innan du utfor en elanslutning ar det viktigt att kontrollera att ugnen &r avstiangd. Sitt sedan pa den
allmdnna omkopplareni "0" - "OFF”-ldge.

OBSERVERA!
Se till att kundens kraftledning har 6ppnats upp i férvag.

>P> B P

Kopplingen mellan ugnen och jordningssystemet ar koparens ansvar.

OBSERVERA!
Atgirden maste utféras uteslutande av specialiserad och auktoriserad personal (elinstallatér).

>

Innan du fortsiatter med elanslutningen ska du se till att:

) underhallaren dr medveten om reglerna i installationslandet;

. maskinens frekvens- och effektspanningsviarden 6verensstimmer med stromforsorjningens varden;
. den del av elkablarna som anvands ar tillracklig

. kraftledningen Ar tillrdcklig for att motsta ugnens maximala absorption;

° kretsens jordning overensstammer med standard EN 60204-1;

. material som anvands i jordningssystemet har tillracklig soliditet eller tillrackligt mekaniskt skydd.

OBSERVERA!
Ror inte med fuktiga foremal eller hinder.

>

I hdandelse av brand far du inte anvdnda vatten pa elektriska komponenter.

VIKTIGT!
Elanslutningen dr férsedd med en kabel som maste anslutas till elnitet av specialiserad personal
(elektriker).

Sidan 50 KAPITEL 5 — TRANSPORT OCH INSTALLATION



O

®

m

YOUR PIZZA HUB PIZZAUGN mod. DOMITOR PRO

> B b

OBSERVERA!
F6r tvavaningsugnar maste varje ugn anslutas till en speciell linjedel. Det &dr inte mojligt att ansluta
flera ugnar till en enda linjedel.

OBSERVERA!

Stromfoérsorjningsledningen maste vara utrustad med en limplig omnipolir LINJEFRANSKILJARE
(termomagnetisk eller differentialstrombrytare) placerad fore kontrollenhetens huvudstréombrytare
med en minsta kontaktoppning pa 3 mm.

OBSERVERA!
Elkablarna maste dimensioneras enligt den maximala strém som ugnen kraver och sa att det totala
spanningsfallet vid full belastning dr mindre dn 2 %.

VIKTIGT!
Linjedelen som ar placerad uppstroms fran ugnen maste finnas i ett lattillgangligt och synligt omrade.
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5.5.2 Elektrisk anslutning av ugnen

Obligatorisk individuell skyddsanordning

Lyfthjalpmedel -

Verktyg -

Gor sa har for att skapa ugnens elektriska anslutning:

STEG ATGARD

1 Skruva loss de fyra skruvarna (1) pa ugnens hogra sidopanel (2).

2 Ta bort ugnens hogra sidopanel (2) for att komma at den elektriska delen.

Anslut en elkabel (3) som ar lamplig i forhallande till ugnens absorption till terminalen genom att ansluta

3 de tre faserna till terminalerna L1-L2-L3, nolledaren till terminal N och jord till
terminal T.
Satt i elkabeln (3) i kabelanslutningen (4) och anslut den till linjefranskiljaren som sitter uppstroms fran
4 ugnen.
5 Satt tillbaka den hogra sidopanelen (2).
6 Skruva i panelens fyra skruvar (1).
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5.5.3 Huvens elektriska anslutning

Apparaten maste sittas i ett ekvipotentiellt system vars effektivitet ska kontrolleras i enlighet med gillande regler.

Anslutningen maste goras i dverlappning mellan de olika komponenterna i ugnen med hjilp av skruven (1) placerad pa
baksidan av motsvarigheten.

VIKTIGT!

For den elektriska anslutningen av huven ska du folja instruktionerna som ar fasta pa sjalva huven.

5.5.4 Forsta tindningen

FARA!

Reng6r ugnens insida noggrant enligt anvisningarna i kapitlet "Underhall” och kontrollera att det
inte finns nagra frimmande eller brandfarliga foremal nér installationen avslutas och innan du slar
pa ugnen.

Nar du slar pa ugnen ska du kontrollera att:

e ugnen nar den instillda temperaturen och att de olika alternativen fungerar.
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6 KONTROLLER OCH ANVANDNING

Ugnen kraver inte kontinuerlig narvaro av en operator under drift. Kontrollenheterna

ar placerade pa sidan av produktens inloppsomrade.

OBSERVERA!

Anvandning av ugnen fér ett annat dndamal dn de som anges av tillverkaren kan orsaka allvarliga
skador pa minniskor och/eller féremal och/eller djur.

OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO svarar inte fér skador som orsakas av felaktig anvdandning av
ugnen.

VIKTIGT!

Kontrollpanelen &r inte en del av det omrade som kommer i kontakt med livsmedel. Darfér maste

lampliga férsiktighetsatgéarder vidtas for att UNDVIKA att operatéren kommer i kontakt med bade
livsmedlet och kontrollerna.

6.1 Operatorlage

Vid driften av ugnen ska operatoren vara framfor ugnen for att enkelt kunna satta in och ta bort pizzor genom dorren
@)

Det ar tillatet for teknikern att for underhallsarbete vistas pa baksidan eller sidan av ugnen (2).

O

P e

VIKTIGT!
GOLVET NARA UGNEN KAN VARA HALT, UTRUSTA DIG MED LAMPLIGA HALKSKYDDSSKOR.

6.27-”{.Styrpanel

Kontrollenheterna ar placerade pa sidan av produktens inloppsomrade. Knapparna pa kontrollpanelen enligt ugnstyp
(elektromekanisk / mekanisk / digital) beskrivs nedan.
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(ELEKTROMEKANISK/MEKANISK)

(DIGITAL)

OBSERVERA!

A Kontrollpanelen &r inte en del av det omrade som kommer i kontakt med livsmedel. Darfor maste
lampliga férsiktighetsatgéarder vidtas for att forhindra att operatoren kommer i kontakt med bade
livsmedlet och kontrollerna.

6.2.1 Kontrollpanel for mekaniska ugnar

Knapparna pa kontrollpanelen beskrivs nedan.

POS. KNAPP BESKRIVNING
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1 PA/AV-knappen PA: Ugn p3, aktivering av kontroller och lampbelysning inuti
AV: Ugnen av och kontroller av.

2 Golvtemperatur Vrid pa knappen och still in pa énskad golvtemperatur med hjilp av
regleringstermostat den graderade skalan.
3 Motstandslampan pa golvet tands nar golvvarmeelementen sitts in, stings av nar

ugnen nar den installda temperaturen.

4 Taktemperatur Vrid pa knappen och still in pa énskad taktemperatur med hjalp av
regleringstermostat den graderade skalan.
5 Motstandslampan i taket  tands nar takvirmeelementen satts in, stangs av nar

ugnen nar den instillda temperaturen.

6 Analog pyrometer anger den faktiska temperaturen inuti ugnen.

7

6/

© O
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©
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6.2.2 Kontrollpanel for digitala ugnar

Knapparna pa kontrollpanelen beskrivs nedan.
POS. KNAPP BESKRIVNING

PA: Ugn p, aktivering av kontroller och displaybelysning (2).

1 PA/AV-knappen AV: Ugnen av och kontroller av.
Hall intryckt for att sla pa lampan inuti.

2 Display Visning av instilld och verklig temperatur och drift-% av motstanden i
taket och golvet.

Genom att trycka pa knappen visar displayen det procentuella insittningsvardet

3 Resistoreffekt i taket i de 6vre motstanden; for att 6ka tryck pa knappen (4), for att minska tryck
pa knappen (5).

Tryck pa knappen en gang for att se den instillda temperaturen. Om
knappen trycks in

4 Okningsknapp igen inom 5 sek, kommer temperaturen att hojas. Den nya
temperaturen lagras efter 10 sek.

Tryck pa knappen en gang for att se den installda temperaturen. Om knappen trycks in

5 Minskningsknapp igen inom 5 sek, kommer temperaturen att sankas. Den nya temperaturen
lagras efter 10 sek.

Genom att trycka pa knappen visar displayen det procentuella insittningsvardet

6 Resistoreffekt i golvet i de nedre motstanden; for att dka tryck pa knappen (4), for att minska tryck
pa knappen (5).
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6.3 Forberedelse av ugnen

Det ar mojligt att tillaga pizza pa tva olika satt:
e direkt stekning pa den eldfast stenen;
e stekning pa plat.

VIKTIGT!

Nar du satter pa ugnen ska du inte justera virmeelementen till maximal effekt, eftersom

ugnstemperaturen ar 50 - 60 C hégre an den installda temperaturen och det kommer att géra
pizzorna vidbrinda.

6.3.1 Tandning av den mekaniska ugnen

Sa har sitter du pa den mekaniska ugnen:

STEG ATGARD

Tryck pa knappen (pos. |) till ON. Lamporna (pos. 2) och (pos. 3) for golv- och takvirmeelementen
tands.

Kontrollera om knapparna (pos. 4) och (pos. 5) pa golv- och takvirmeelementen ar instillda pa onskad
temperatur.

Vinta tills temperaturen inne i ugnen (pos. 6) nar det installda vardet som anges genom att slacka
lamporna (pos. 2) och (pos. 3).

@ 6 00
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6.3.2 Tandning av den digitala ugnen

Sa har sitter du pa den digitala ugnen:

STEG ATGARD

1

Tryck pa PA/AV-knappen, displayen tinds (pos. |).

Den verkliga ugnstemperaturen visas pa displayen.

Still in graddningstemperaturen genom att trycka pa knapparna + eller - sa visas temperaturvardet pa
displayen.

Justera procentandelen for resistorerna i taket genom att trycka pa knappen (pos. 2) och dndra virdet
med knapparna + eller -.

Justera procentandelen av resistorerna i golvet genom att trycka pa knappen (pos. 3) och dndra vardet
med knapparna + eller -.

Vinta tills ugnen nar den temperatur som stillts in for att gradda pizzan som indikeras av LED-
belysningen (pos. 4).

S
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6.3.3 Instillning av graddningstimer (elektromekanisk/digital ugn)

Sa har stiller du in graddningstimern:

STEG ATGARD

1 Tryck pa knapparna + och - samtidigt i cirka 20 sekunder tills tillagningstiden visas.

2 Andra tiden inom 3/4 sekunder genom att alltid trycka pa + och -.

Efter 3/4 sekunders inaktivitet atergar du till temperaturvisningen. OBS!
Den installbara tiden varierar fran 30" till 9' och 55".

6.3.4 Programmering av automatisk tdndning

Ugnen &r utrustad med automatisk tindning. Det ar nédvindigt att installera en extern timer uppstréms fran
huvudbrytaren och aktivera funktionen fran kontrollpanelen.

Sa har aktiverar eller avaktiverar du den har funktionen:

STEG ATGARD

1 Nar ugnen ar avstangd haller du ned RA/AV-knappen och haller den sedan alltid intryckt. Ge ugnen
spanning genom huvudbrytaren som sitter uppstroms.

Du kommer sedan till A-x-sidan dar:
. X=0 Automatisk tandning AV

2 . x=1 Automatisk tandning
PA
Stall in onskat lage med knapparna + eller -.

OBS: Om ingen dndring gors pa tre sekunder bekriftar kortet informationen pa displayen och stings av.

6.3.5 Avstdngningsprocedur

Stang av maskinen genom att folja anvisningarna:

STEG ATGARD

1 Tryck pa pa/av-knappen (se avsnittet "Mandverpanel”) for att stoppa maskinen.

2 Satt huvudstrombrytaren PA/AV, placerad uppstréoms fran maskinen, till AV.

VIKTIGT!
Stang av ugnen i slutet av arbetsdagen.
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6.4 Allmanna graddningsregler

Det ar en bra idé att 6vervaga foljande bestammelser, for optimal drift och idealisk pizzagraddning.
6.4.1 Graddning pa eldfast sten (elektromekaniska/digitala ugnar)

Satt pa ugnen minst 1h och 15' innan arbetet pabdrjas genom att stilla in foljande parametrar:
e Arbetstemperatur 290°C +350°C;
e Takvarmeelement 75%;
¢  Golvvarmeelement 5%.

VIKTIGT!
Vid tidpunkten for graddning av de forsta pizzorna, stéll in temperaturen pa 320 ° C.

VIKTIGT!
Om en betydande 6kning i arbetet forvantas, still in golvvarmeelementen till 40%.

OBSERVERA!
Dessa atgarder férhindrar férsamring av den eldfasta ytan och tillater darfor en korrekt graddning av

pizzan.
A e Kasta inte salt pa den eldfasta ytan;
o Kyl inte 6verdelen med en trasa fuktad med kallt vatten;

e anvand endast pizzadeg.

6.4.2 Allmanna graddningsregler for bakplat (elektromekaniska/digitala ugnar)

Satt pa ugnen minst 1h och 15' innan arbetet paborjas genom att stilla in féljande parametrar:
e  Arbetstemperatur 300°C +350°C;
e Takvarmeelement 40%;

e  Golvvirmeelement 60%.

VIKTIGT!

Nar du satter pa ugnen ska du inte justera de 6vre och nedre virmeelementen till maximal effekt
(100%), eftersom ugnstemperaturen ar 50 ° - 60 ° C hogre dn den instédllda temperaturen och det
riskerar att géra pizzorna vidbranda.
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6.5 Graddning av pizza

OBSERVERA!
A Insidan av ugnen har en hog temperatur, sa nar du satter in och tar ut pizzan under drift ska du
anvinda lampliga medel for personligt skydd; RISK FOR BRANNSKADOR.

6.5.1 Pizzagraddning i mekaniska ugnar

e Nar den instillda temperaturen uppnas 6ppnar du luckan och sitter in pizzan for griddning.

e Starta huven genom att trycka pa omkopplaren.

e  Under griddning ar det majligt att 4ndra temperaturen genom att vrida pa respektive knapp (som beskrivs i
foregaende stycken).

e Oppna till sist ugnsluckan och ta ut den griddade pizzan.

6.5.2 Pizzagraddning i elektromekaniska och digitala ugnar

e Nar den instillda temperaturen uppnas 6ppnar du luckan och sitter in pizzan for griddning.

e Starta huven genom att trycka pa omkopplaren.

e Vid griddning 4r det mdjligt att 4ndra parametrarna for bade ugnarna med manuella kontroller och med
digitala kontroller genom att vrida pa knapparna enligt vad som forklaras i foregaende stycken.

e Oppna till sist ugnsluckan och ta ut den griddade pizzan.
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7 UNDERHALL:

OBSERVERA!

Nar underhallsatgarder utfors maste utrustningen vara avstingd (huvudstrombrytaren pa ”0” —
IIAV").

OBSERVERA!

Underhallsatgarder ska utforas av kvalificerad och auktoriserad personal.

VIKTIGT!
Né&r kontakten tas ur maste operatoren kunna kontrollera att kontakten verkligen dr bortkopplad
fran alla platser hen har atkomst till.

Underhall av utrustningen omfattar alla atgarder (inspektion, verifiering, kontroll, justering och byte) som det ar

nodvandigt att utfora efter normal anvandning.

Fér bra underhall:

e Anvand endast originalreservdelar och lampliga verktyg i gott skick.

e Folj riktlinjerna for underhallsfrekvens som tillhandahalls av anvandarhandboken for planerat underhall
(forebyggande och periodiskt). Tidsforloppet (berdknat antingen i tid eller i arbetscykler) mellan en atgird och
foljande maste betraktas som det langsta mojliga. Darfor kan det inte dverskridas, men det kan forkortas.

e Bra forebyggande underhall kriver stindig uppmiarksamhet samt kontinuerlig &vervakning av utrustningen.
Kontrollera omedelbart orsaken till eventuella avvikelser, t.ex. for mycket buller, dverhettning etc... och atgirda

det.

e Nar avvikelser eller fel atgirdas snabbt, undviker man ytterligare skador pa utrustningen och garanterar
operatorernas sakerhet.

Den personal som ansvarar for underhillet av utrustningen maste vara vilutbildad och ha ingdende kunskap om

foreskrifter for forebyggande av olyckor. Obehdrig personal maste befinna sig utanfér arbetsomradet under tiden.

Dessutom far rengdring av utrustningen endast utféras under underhall, nir utrustningen ar av och stromlos.

VIKTIGT!
Utfér ingen atgard om du &r osidker pa nagot. Kontakta tillverkaren forst for att fa de ndodvindiga
forklaringarna.

OBSERVERA!

Alla typer av reparation och underhall som inte ingar i denna bruksanvisning kan endast utforas
forutsatt att de pa férhand har godkénts av OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO.

OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO ska inte hallas ansvarig for nagon skada pa manniskor eller
féremal, om de beror pa verksamhet som antingen skiljer sig fran det som beskrivs eller utférs
annorlunda dn vad som anges.

Ur driftssynpunkt kan underhallsatgirder for denna utrustning delas in i tva huvudkategorier:

All verksamhet som servicepersonalen maste utfora forebyggande for att

Ordindrt . " . .. . oo o
underhall sakerstalla att utrustningen fungerar korrekt over tid; ordinart underhall
omfattar inspektioner, kontroll, justering, rengoring och smorjning.
Alla atgirder som servicepersonalen maste utfora nir det behovs pa
Extraordinart utrustningen. Extraordindrt underhall omfattar revision, reparation,
underhall aterstillande av de nominella driftsforhallandena eller utbyte av en enhet om den

ar
skadad, defekt eller utsliten.
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7.1 Sdkerhetsvarningar

OBSERVERA!
Koppla bort utrustningen fran stromférsorjningen innan du bérjar utféra nagot underhallsarbete.

OBSERVERA!
A Nar kontakten tas ur maste operatoren kunna kontrollera att kontakten verkligen ar bortkopplad
fran alla platser hen har atkomst till.

OBSERVERA!

For att forhindra att utrustningen slas pa av misstag medan den underhalls, koppla bort
A stromforsorjningen och lagg till foljande meddelande:

”OBSERVERA! UNDERHALL AV UTRUSTNINGEN PAGAR”

Bestimmelserna om férebyggande av olyckor i denna punkt maste alltid foljas strikt vid underhall av utrustningen for
att undvika skador pa personalen och skador pa utrustningen.

e Underhall fir endast utforas nar utrustningen ar avstangd och stromlos.

e Ange specifika varningar som: UNDERHALL AV UTRUSTNINGEN PAGAR - KOPPLA INTE PA
STROMFORSORIJEN bredvid sjilva utrustningen.

e Utfor endast underhaillsatgirder (mekanik, el, flodesteknik) som du tidigare har fatt behorighet att utféra.

¢ Du maste kunna anvinda de mest lampliga och adekvata verktygen for att identifiera felet och du maste vara
medveten om vilka de mest limpliga verktygen ar for att utféra underhallsatgirder.

. KAPITEL 8 - ATT SATTA UTRUSTNINGEN UR DRIFT OCH
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7.2 Ordinart underhall

Nar utrustningen levereras till anvandaren ar den redan justerad for att fungera korrekt, men for att garantera att den
fungerar over tid maste du utféra kontroller samt férebyggande och aterkommande underhallsatgirder.

Ordindrt underhall omfattar inspektioner, kontroller och atgarder som férhindrar fel genom Svervakning:

e utrustningens mekaniska status:

¢ de (elektriska) stromkallorna.

e utrustningens renhet.
| foljande diagram visas en lista dver kontroller och atgirder som ska utféras enligt foreslagen tidpunkt.
Upprepningen av de ordinarie underhallsatgirder som anges ar avsedda for normala driftsférhallanden, det vill siga
inom de angivna anvandningsvillkoren.

7.2.1 Kontroller och inspektioner

7.2.1.1 Tabell 6ver ordindrt underhall

FREKVENS
ANVANDNING

Dagligen Varje manad  Halvarsvis

Visuell inspektion av maskinens

tillstand X
Kontroll for atdragning av bultar X
Tillsyn av ugnen* X

* For att gora en fullstindig tillsyn av ugnen, kontakta var tekniska support.
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7.2.2 Rengoring av apparaten

OBSERVERA!
Rengobring far endast utféras av kvalificerad och auktoriserad personal.

OBSERVERA!
Respektera de bestimmelser som giller i det land dar utrustningen ar installerad nar det géller
hantering av tvattvatten.

OBSERVERA!
Rengor ugnen i slutet av varje arbetscykel.

VIKTIGT!
Né&r kontakten tas ur maste operatoren kunna kontrollera att kontakten verkligen dr bortkopplad
fran alla platser hen har atkomst till.

A
A
A\
0

7.2.2.1 Rengoringsdiagram

FREKVENS
ANVANDNING
Dagligen Varje manad  Halvarsvis Arligen
Extern rengoring X
Sjalvrengorande cykel X
Rengoring av eldfast sten X
Rengoring av kammare X

7.2.2.2  Externrengoring

For extern rengoring anvand en trasa fuktad med vatten och rengéringsmedel som ar lampligt for den yta som ska behandlas.

OBSERVERA!
Anvind INTE metallredskap sa som kokssvampar av stalull, borstar, skrapor och/eller fratande
produkter for att rengéra ugnen. Anvind INTE vattenstralar.

. KAPITEL 8 - ATT SATTA UTRUSTNINGEN UR DRIFT OCH
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7.2.2.3  Rengoring av eldfast sten

Operatorens kvalificering ~ Operator

Obligatorisk individuell skyddsanordning . .

Verktyg Borste

Sa hir rengor du ytan:

STEG ATGARD

1 Kontrollera att ugnen ar helt kall.
2 Oppna dorren i den riktning som pilarna anger.
3 Rengor den eldfasta ytan (1) med borsten.
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7.2.2.4 Rengoring av kammare

Operatorens kvalificering ~ Operator

Obligatorisk individuell skyddsanordning

Verktyg Handverktyg / dammsugare / borste

Sa har rengdr du kammaren:

STEG ATGARD

1 Kontrollera att ugnen ar helt kall.

2 Oppna dorren.

3 Ta bort skyddet (1) genom att skruva loss skruvarna.
4 Ta forsiktigt bort den eldfasta ytan (2) fran ugnen.

5 Anvand en dammsugare for att ta bort alla rester.

6 Rengor den eldfasta ytan med borsten.

7 Placera tillbaka den eldfasta stenen.

8 Satt tillbaka skyddet du tog bort.

OBSERVERA!
A Hantera den eldfasta ytan forsiktigt. Tvdtta inte med vatten, tvatta INTE i diskmaskinen, anvand INTE
rengéringsmedel, anvand bara en trasa som ar fuktad i vatten.
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7.2.2.5 Sjalvrengorande cykel for mekaniska ugnar

Operatorens kvalificering ~ Operator

Obligatorisk individuell skyddsanordning

Verktyg Handverktyg

Folj dessa steg for att utfora sjdlvrengorande cykel:

STEG ATGARD

1 Still in temperaturen pa virmeelementen pa 400°C med hjalp av knapparna.
2 Lat ugnen sta pa denna temperatur i ca 20 minuter, sting sedan av och lat svalna.
3 Om flaktkapan ar pa ska den vara aktiv under den tid som kriavs for att utfora sjalvrengdringen.

7.2.2.6 Sjilvrengorande cykel for elektromekaniska/digitala ugnar
Operatorens kvalificering ~ Operator
Obligatorisk individuell skyddsanordning

Verktyg Handverktyg

Folj dessa steg for att utfora sjdlvrengorande cykel:

STEG ATGARD

1 Tryck pa knappen + eller - och tryck sedan pa +-knappen for att oka temperaturen till 400°C.

Justera effekten pa dverdelen och golvet till 100 % med reglaget (elektromekanisk ugn) eller med
knapparna + och - (for ugnar med digitala kontroller).

3 Lat ugnen sta pa i ca 20 minuter, sting sedan av och lat svalna.
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7.3 Extraordinart underhall

A\

OBSERVERA!

Extraordindrt underhall, liksom reparation av utrustningen, ska endast utféras av kvalificerade,
utbildade och auktoriserade tekniker, som arbetar antingen for tillverkaren eller fér en auktoriserad
servicefirma.

Dessa atgarder kraver ingaende, specialiserad kunskap om utrustningen, nédvandiga atgarder for
att utfora, relevanta risker och korrekta forfaranden for att arbeta fullstandigt sakert.

Vid exceptionella handelser som kriver extraordinart underhall ska den vanliga servicepersonal som arbetar for

anvandaren utfora foljande:

e kontrollera status for skadade och/eller avfasade enheter;

e utfdra de atgirder som anges i detta stycke,

e om de atgirder som ska utforas inte finns med i den hir handboken ska du skicka en rapport till tillverkaren

om de hiandelser som intraffade, resultaten av inspektionen och annan anvandbar information.

Tillverkaren eller en auktoriserad servicefirma bedomer situationen och kommer 6verens med servicepersonalen om

vilken typ av atgird som ska utféras och vilja den bista |6sningen bland foljande tva:

e tillverkaren skickar en auktoriserad, utbildad och kvalificerad tekniker for att utféra nédvandiga atgarder;

e tillverkaren ger anvindarens servicepersonal tillstand att utféra atgirderna och skickar ytterligare
instruktioner om det behovs.

OBSERVERA!

De nédvindiga reservdelarna maste bestillas av OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO. Om kunden
inte anvidnder reservdelar, varken i original eller sddana som é&r skriftligen auktoriserade av
tillverkaren, ska fillverkaren inte hdllas ansvarig foér utrustningens funktion och
arbetstagarnas sdkerhet. Tillstdnd och/eller instruktioner ska alltid ldmnas skriftligen. Utan
skriftligt tillstand &r det férbjudet att ga vidare och tillverkaren fransager sig allt ansvar.

OBSERVERA!
Om det dr nédvandigt att utféra atgirder som ingar i extraordinirt underhall, kontakta tillverkaren.

Sidan 72
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7.3.1 Lampbyte

Operatorens kvalificering Eltekniker

Personlig skyddsutrustning |

kravs

Verktyg Handverktyg

Sa hdr byter du lampa:

STEG ATGARD

1 Anvand en skruvmejsel och band bort lampans glaskupa (pos. I).

2 Byt glodlampan (pos. 2).

Satt tillbaka lampans glaskupa (pos. ).
OBS: Kontrollera att packningen ar ratt placerad (om sadan finns).

VIKTIGT

Lampan ar av halogentyp, ror inte med fingrarna.
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7.3.2 Byte av lamphallare

Operatorens kvalificering  Eltekniker

Obligatorisk personlig skyddsutrustning

Verktyg Handverktyg

Sa hir byter du lamphallare:

STEG ATGARD

1 Anvand en skruvmejsel och band bort lampans glaskupa (pos.1).

2 Ta bort lampan (pos. 2).

3 Anvind en skruvmejsel och band for att dra ut lamphallaren (pos.3).

4 Koppla ifran elanslutningen (pos. 4).

5 Anslut den nya lamphallaren och sitt in den pa sin plats i ugnskammaren.
6 Anslut glodlampan och sitt tillbaka glaset.

VIKTIGT
Lampan ar av halogentyp, ror inte med fingrarna.
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7.3.3 Byte av tak- och golvvdrmeelement

Operatorens kvalificering  Eltekniker

Obligatorisk personlig skyddsutrustning

Verktyg Handverktyg

OBSERVERA!

Denna atgard maste utféras av en specialiserad tekniker.
For att komma at motstandet ar det nédvandigt att flytta ugnens stenull och darfér ar det viktigt att

ha tillrackliga medel fér personligt skydd.

Sa har byter du virmeelementen:

STEG ATGARD

1 Avbryt den elektriska anslutningen genom att vrida huvudstrombrytaren pa ugnen till 0.
2 Oppna ugnsdorren i den riktning som pilarna anger.
3 Ta bort ugnens baksida genom att skruva loss skruvarna.

Koppla ifran virmeelementet elektriskt genom att skruva loss skruvarna (1) féor motstandet (2 for varje

resistor).

< Golvvarmeelement: efter att du har 6ppnat ugnsluckan, dra ut den eldfasta ytan och motstandet som ska
bytas.

6 Takvarmeelement: efter att du har 6ppnat ugnsluckan, ta bort fastena (2), ta bort stodstaget (3) och ta
sedan bort motstandet som ska bytas.

: Byt ut motstandet och sitt ihop allt i motsatt riktning. Var noga med att ansluta natkabeln pa ritt satt.
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7.3.4 Byte av dorrfjader

Operatorens kvalificering  Tekniker for mekaniskt underhall

Obligatorisk personlig skyddsutrustning

Verktyg Handverktyg

Sa har byter du dorrfjader:

STEG ATGARD

1 Ta bort den hogra panelen (1) genom att skruva loss skruvarna.

2 Ta bort kontrollpanelen (2) genom att skruva loss skruvarna.

3 Ta bort fijadern (3) och byt ut den.

=y

Tra fjadern (3) pa tappen (4 ), vrid den pa férhand.

5 Haka fast fjadersparren (5) vid skaran i tappen ( 6 ) (4 ).

6 Satt ihop panelerna igen (1) och (2).

N
AN

] i

-
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7.3.5 Byte av dorrglas
Operatorens kvalificering  Tekniker for mekaniskt underhall
Obligatorisk personlig skyddsutrustning

Verktyg Handverktyg

Sa hidr byter du glaset:

STEG ATGARD

1 Oppna dorren (1).
2 Ta bort den inre panelen (2) genom att skruva loss (3) skruvarna.

3 Ta bort glaset (4) och byt ut det.

4 Satt ihop allt i motsatt riktning.

. KAPITEL 8 - ATT SATTA UTRUSTNINGEN UR DRIFT OCH
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7.3.6 Aterstillning av sikerhetstermostat
Operatorens kvalificering  Eltekniker
Obligatorisk personlig skyddsutrustning

Verktyg Handverktyg

OBSERVERA!
Den héar atgirden maste utféras av den tekniska supporttjansten efter aterstéllningen av avvikelser.

Koppla bort linjefranskiljaren som sitter uppstréms fran apparaten och atgirda det som orsakade att

: OBSERVERA!

termostaten sattes in.

Sa hir aterstiller du termostaten:

STEG ATGARD

1 Losgor den hogra sidopanelen
2 Tryck pa den réda knappen (1) pa sakerhetstermostaten.
3 Satt tillbaka sidopanelen.

KAPITEL 8 - ATT SATTA UTRUSTNINGEN UR DRIFT OCH
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8 ATT SATTA UTRUSTNINGEN UR DRIFT OCH
KASSERA DEN

OBSERVERA!
Endast kvalificerad personal kan utféra nedmontering och urdrifttagning av utrustningen. |

synnerhet far endast den person som ansvarar for nedmonteringsfasen och for fasen i slutet av
A livscykeln:
e utfora atgirder for mekanisk och elektrisk frankoppling av enheterna i enlighet med
instruktionerna for nedmontering och projektplanerna;
¢ taenheterna till tervinningscentret for att dela upp de olika materialen.

Utrustningen bestar huvudsakligen av foljande material:
o ferritiskt stal (AISI 430);

e stal (DDI1);

e aluminerad (DX5I1D + AS);

e  plastmaterial i polyeten;

e elastomerer, PTFE, grafit;

e elektriska kablar och deras mantlar;
e oOsv..

OBSERVERA!
A Utrustningen innehaller inte farliga komponenter eller amnen som behéver sarskilda
borttagningsforfaranden.

8.1 Att satta utrustningen ur drift och kassera den

Om utrustningen inte kommer att anvidndas under en lang tid, dr det nédvindigt att sikra den och placera i forvaring. Gor pa
foljande satt:

STEG ATGARD

1 Koppla bort stromférsorjningen fran utrustningen.

2 Tack dver utrustningen och forvara den pa en plats som maste vara under skydd och inte for fuktig.

KAPITEL 8 - ATT SATTA UTRUSTNINGEN UR DRIFT OCH .
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8.2 Kassering

Nar du tinker kassera utrustningen maste du se till att den ar sikrad. Gor pa foljande satt:

STEG ATGARD

1 Koppla bort stromforsorjningen fran utrustningen.

2 Ga vidare med nedmonteringen och separera komponenterna som utgér utrustningen i grupper
som for sorterad kassering.

OBSERVERA!

A F6r nedmontering av kommersiella delar eller underleverantérsmaterial som utgor den utrustning
som tillhandahalls av OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO, se relevant bruksanvisning som
tillhandahalls.

Enligt WEEE-direktivet 2012/19/EU innebir det att om den inkdpta komponenten/utrustningen ar
mirkt med denna symbol, en dverkryssad soptunna med hjul, ska produkten sorteras bort fran annat
avfall vid slutet av sin livslangd.

OBSERVERA!
Folj alltid gédllande bestammelser for kassering i det land dar utrustningen ar installerad.

. KAPITEL 8 - ATT SATTA UTRUSTNINGEN UR DRIFT OCH
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SIDAN AR AVSIKTLIGT TOM
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9 FELSOKNING

9.1 Larm under drift (elektromekaniska/digitala ugnar)

Under drift kan larm pa grund av fel sittas in. Dessa larm visas pa displayen.

9.1.1 Larm for skadad eller frankopplad temperaturgivare.

Vid detta larm visas féljande meddelande pa displayen:

ALl - AL2

e  Stianger automatiskt av stromforsorjningen till virmeelementen;
e  Stiang av ugnen och ring teknisk support.

9.2 Fel, orsaker och atgarder.

PROBLEM LOSNING

Kontrollera att det finns en elektrisk anslutning.
Ugnen slas inte pa Kontrollera att huvudstrombrytaren ar isatt
Ring teknisk support.

Smutsig hall: rengor hallen.

Pizzorna ar inte jamnt Skadad hill: byt ut hillen. Still in

graddade
ugnstemperaturen.
Varmeelementen fungerar inte.
Det gick inte att na Kontrollera elektrisk anslutning av ugnen.
temperaturen Ring teknisk support.

OBSERVERA!
For alla andra problem, kontakta var tekniska support.

KAPITEL 9 - FELSOKNING Sidan 85
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10 BILAGOR

Lista over bilagor

1 TABELL OVER SPECIFIKATIONER FOR STALLNING
2 LISTA OVER MATERIAL | DOMITOR PRO-UGNAR

3 KOPPLINGSSCHEMAN
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Tabell 6ver specifikationer for stallning:
Kod Beskrivning Matt Obs. kg
Latt stdllning L882xP772xH677min- .
OMSsU40 Domitor Pro 430-830 Hmax*1002 25x13 42
Latt stdllning L1196xP772xH677min- .
OMSU491 Domitor Pro 630L-1230L Hmax*1002 25x13 43
OMSU492| Litt stillning Domitor Pro 6305 | -c>xP1072xH677min- *25x13 23
Hmax*1002
OMSU493| Ldtt stdllning Domitor Pro 930 L1196xP1072xH677min- *25x13 47
Hmax*1002
Neutral kammare L882xP772xH677min- .
OMm08050 Domitor Pro 430-830 Hmax*1002 25x13 >6
Neutral kammare L1196xP772xH677min- .
OM08051 Domitor Pro 630L-1230L Hmax*1002 25x13 67
Neutral kammare L882xP1072xH677min- .
OMm08052 Domitor Pro 630S Hmax*1002 25x13 64
Neutral kammare L1196xP1072xH677min- N
OMO08053 Domitor Pro 930 Hmax*1002 25x13 75
Uppvdrmd kammare L882xP772xH677min- N
OM08054 Domitor Pro 430-830 Hmax*1002 25x13 &
Uppvdrmd kammare L1196xP772xH677min- .
OM08055 Domitor Pro 630L-1230L | Hmax*1002 25x13 97
Uppvdarmd kammare L882xP1072xH677min- .
OM08056 Domitor Pro 630S Hmax*1002 25x13 7
Uppvdarmd L1196xP1072xH677min- .
OMO08057 kammare Hrmax*1002 25x13 106
Domitor Pro 930

Sidan 88
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Forklarande lista 6ver material i DOMITOR PRO-ugnar:

AKRONYM BESKRIVNING

B1 TERMOSTATO CIELO/PLATEA - TERMOSTAT OVRE/NEDRE
B2 TERMOSTATO CIELO/PLATEA - TERMOSTAT OVRE/NEDRE
Cnl MORSETTO / KLAMMA

El SCHEDA DI POTENZA / STROMKORT

E2 SCHEDA DI COMANDO / KONTROLLTAVLA

H1 LAMPADA SPIA RESISTENZA IN FUNZIONE / KONTROLLAMPAS

MOTSTAND | FUNKTION
H2 LAMPADA SPIA RESISTENZA IN FUNZIONE / KONTROLLAMPAS
MOTSTAND | FUNKTION

H3 LAMPADA CAMERA DI COTTURA / LAMPRUM

K1 TELERUTTORE / KONTAKTOR

K2 TELERUTTORE / KONTAKTOR

K3 TELERUTTORE / KONTAKTOR

M1 VENTOLA / FLAKT

Q1 INTERRUTTORE GENERALE / ALLMAN OMKOPPLARE

R1 RESISTENZA CIELO-PLATEA / OVRE-NEDRE MOTSTAND
R2 RESISTENZA CIELO-PLATEA / OVRE-NEDRE MOTSTAND
R3 RESISTENZA CIELO-PLATEA / ©OVRE-NEDRE MOTSTAND
R4 RESISTENZA CIELO-PLATEA / ©OVRE-NEDRE MOTSTAND
RS RESISTENZA CIELO-PLATEA / ©OVRE-NEDRE MOTSTAND
R6 RESISTENZA CIELO-PLATEA / ©OVRE-NEDRE MOTSTAND
TC1 SONDA DI TEMPERATURA / TEMPERATURGIVARE

TS1 TERMOSTATO DI SICURA / SAKERHETSTERMOSTAT

X1 MORSETTO DI POTENZA / STROMKLAMMA

X2 MORSETTO / KLAMMA

X3 MORSETTO / KLAMMA

X4 MORSETTO / KLAMMA

T1 TRASFORMATORE / TRANSFORMATOR
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Kopplingsscheman:
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Anvandnings- och varningsinstruktioner enligt

EG-kraven

DIC
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Anvandnings- och varningsinstruktioner enligt
EG-kraven
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	SIDAN ÄR AVSIKTLIGT TOM
	1 IDENTIFIERING
	1.1 Tillverkarens identitet
	1.2 Identifiering
	1.3 Identifieringsskylt
	FÖRBUD!
	Det är absolut förbjudet att ta bort CE-skylten och/eller byta ut den mot andra skyltar. Om registreringsskylten av misstag skadas eller tas bort måste kunden informera tillverkaren.


	1.4 Declaration of Conformity CE (Fac-simile)
	1.5 Referensdirektiv

	2 PRELIMINÄR INFORMATION
	2.1 Mottagare
	2.2 Försörjning och förvaring
	2.3 Uppdateringar
	2.4 Språk
	2.5 Operatörer
	2.6 Symboler som används i dessa anvisningar
	2.7 Ordlista
	2.8 Individuella skyddsanordningar
	2.9 Användarens säkerhetsområden
	FÖRBUD!
	När maskinen är PÅSLAGEN är det ABSOLUT FÖRBJUDET att arbeta i farliga områden eftersom vissa risker kanske inte har eliminerats helt.


	2.10 Garanti
	SIDAN ÄR AVSIKTLIGT TOM


	3 SKYDDSANORDNINGAR
	3.1 Allmänna varningar
	OBSERVERA!
	OBSERVERA!
	VIKTIGT!

	3.2 Säkerhetsanordningar
	3.3 Buller
	Det är användarens ansvar att tillämpa de förebyggande och skyddande åtgärder som följer, i enlighet med lagstiftningen i det land där maskinen installeras och används.

	3.4 Vibrationer
	OBSERVERA!
	Kraftiga vibrationer kan endast orsakas av ett mekaniskt fel som omedelbart måste rapporteras och elimineras, för att inte påverka maskinens och operatörens säkerhet.


	3.5 Elektromagnetisk kompatibilitet
	OBSERVERA!
	Underhåll av elutrustningsåtgärder som utförs på ett felaktigt sätt eller felaktigt utbytta komponenter kan äventyra effektiviteten hos de använda lösningarna.


	3.6 Återstående risker
	OBSERVERA!
	Utför inte underhålls- och rengöringsuppgifter om du inte har slagit av strömmen.


	3.7 Applicerade säkerhetspiktogram

	4 BESKRIVNING
	4.1 Korrekt användning
	4.2 Rimligen förutsägbar felaktig användning
	VIKTIGT!

	4.3 Skyldigheter och förbud
	4.3.1 Användarskyldigheter
	Endast personal som har sett den här handboken och är korrekt utbildad kan använda maskinen.

	4.3.2 Personalskyldighet (operatörer/underhållare/tekniker)
	4.3.3 Personalförbud (operatörer/underhållare/tekniker)
	OBSERVERA!
	OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO svarar inte för skador som orsakas av saker eller människor när:
	 beskrivna skyldigheter och förbud har inte uppfyllts.



	4.4 Tekniska data
	4.5 Layoutmått
	4.6 Huvudkomponenter
	4.7 Allmän beskrivning

	5 TRANSPORT OCH INSTALLATION
	5.1 Introduktion
	VIKTIGT!
	Lyft- och hanteringsåtgärder måste utföras uteslutande av specialiserad och utbildad personal som kan utföra dem.


	5.2 Förpackning
	5.2.1 Borttagning av förpackningar
	Följ dessa steg för att ta bort förpackningen:
	VIKTIGT!
	Följ tabellen i avsnittet ”Tabell för grupp- och viktfördelning” för att se vilka och hur många separata delar maskinen transporteras som.



	5.2.2 Kassering av förpackningen

	5.3 Transport och hantering
	Om skador upptäcks är det obligatoriskt att omedelbart rapportera dem till tillverkaren.
	OBSERVERA!
	OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO är inte ansvarig för skador på egendom eller människor som orsakas av olyckor på grund av bristande efterlevnad av instruktionerna i denna handbok.

	5.3.1 Tabell för grupp- och viktfördelning
	5.3.2 Transportverksamhet
	OBSERVERA!
	OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO tar inget ansvar för eventuella skador på maskinen

	VIKTIGT!
	Lyftpersonal måste vara auktoriserad och utbildad i användningen av lyftutrustning och måste uppfylla kraven för individuellt skydd.

	OBSERVERA!
	Använd endast lämpliga och godkända lyfthjälpmedel som är kompatibla med maskinens storlek och vikt.

	OBSERVERA!
	Se till att ingen är under eller inom lyfthjälpmedlets räckvidd.

	OBSERVERA!
	Använd endast lämpliga och godkända lyftanordningar som är kompatibla med maskinens storlek och vikt. Använd inte stållinor eftersom de kan orsaka skador på maskinens kropp.

	OBSERVERA!
	Se till att ingen är under eller inom lyfthjälpmedlets räckvidd.



	5.4 Installation
	5.4.1 Kunddebiteringar
	OBSERVERA!
	Elkablarna betalas av kunden och måste dimensioneras enligt den maximala strömförbrukningen.
	Använd en flexibel kabel under ett oljebeständigt hölje som inte får vara lättare än polykrom- eller syntetiska elastomerkablar under motsvarande hölje (beteckning 60245 IEC 57).


	5.4.2 Tillåtna miljöförhållanden
	Maskinen är konstruerad och byggd för att fungera säkert under följande miljöförhållanden:
	OBSERVERA!
	Andra miljöförhållanden än de som anges kan orsaka allvarliga skador på maskinen. Maskinens placering i miljöer som inte motsvarar vad som anges medför att garantin upphör att gälla.

	VIKTIGT!
	Arbetsytan ska vara tillräckligt belyst.
	Om det finns skuggor eller skillnader i höjd, är det upp till användaren att ställa in lämpliga belysningsanordningar.



	5.4.3 Ugnens placering
	VIKTIGT!
	Placera ugnen på ett sätt som förhindrar att livsmedel påverkas negativt av luftströmmar, damm, läckande vätskor eller kondensation eller aerosoler.

	FARA!
	Ugnen SKA INTE INSTALLERAS bredvid brandfarliga ytor som möbler, väggar, skiljeväggar, träbeläggningar etc.

	VIKTIGT!
	Tillverkaren förnekar allt ansvar för bränder som uppstår på grund av bristande efterlevnad av dessa bestämmelser och som orsakar skada för människor eller saker.


	5.4.4 Montering
	Observera!
	Det finns en enhet med ställning (valfritt)
	5.4.4.1 Montering av envåningsugn
	5.4.4.2 Montering av ugn med två eller tre kammare

	5.4.5 Anslutning för rökutlopp
	VIKTIGT!
	För monteringsmetoder för stödet och huven och dess komponenter, följ vad som anges i relevanta handböcker.



	5.5 Anslutningar
	OBSERVERA!
	Den nödvändiga anslutningen måste göras av kvalificerad och auktoriserad personal.

	5.5.1 Elanslutningar
	OBSERVERA!
	Elkablarna debiteras kunden och måste dimensioneras enligt den maximala strömförbrukningen.
	Använd en flexibel kabel under ett oljebeständigt hölje som inte får vara lättare än polykrom- eller syntetiska elastomerkablar under motsvarande hölje (beteckning 60245 IEC 57).

	OBSERVERA!
	Innan du utför en elanslutning är det viktigt att kontrollera att ugnen är avstängd. Sätt sedan på den allmänna omkopplaren i "0" - "OFF”-läge.

	OBSERVERA!
	Se till att kundens kraftledning har öppnats upp i förväg.

	OBSERVERA!
	Åtgärden måste utföras uteslutande av specialiserad och auktoriserad personal (elinstallatör).

	OBSERVERA!
	Rör inte med fuktiga föremål eller händer.
	I händelse av brand får du inte använda vatten på elektriska komponenter.

	VIKTIGT!
	Elanslutningen är försedd med en kabel som måste anslutas till elnätet av specialiserad personal (elektriker).

	OBSERVERA!
	För tvåvåningsugnar måste varje ugn anslutas till en speciell linjedel. Det är inte möjligt att ansluta flera ugnar till en enda linjedel.

	OBSERVERA!
	Strömförsörjningsledningen måste vara utrustad med en lämplig omnipolär LINJEFRÅNSKILJARE (termomagnetisk eller differentialströmbrytare) placerad före kontrollenhetens huvudströmbrytare med en minsta kontaktöppning på 3 mm.

	OBSERVERA!
	Elkablarna måste dimensioneras enligt den maximala ström som ugnen kräver och så att det totala spänningsfallet vid full belastning är mindre än 2 %.

	VIKTIGT!
	Linjedelen som är placerad uppströms från ugnen måste finnas i ett lättillgängligt och synligt område.


	5.5.2 Elektrisk anslutning av ugnen
	5.5.3 Huvens elektriska anslutning
	VIKTIGT!
	För den elektriska anslutningen av huven ska du följa instruktionerna som är fästa på själva huven.


	5.5.4 Första tändningen
	FARA!
	Rengör ugnens insida noggrant enligt anvisningarna i kapitlet ”Underhåll” och kontrollera att det inte finns några främmande eller brandfarliga föremål när installationen avslutas och innan du slår på ugnen.




	6 KONTROLLER OCH ANVÄNDNING
	OBSERVERA!
	Användning av ugnen för ett annat ändamål än de som anges av tillverkaren kan orsaka allvarliga skador på människor och/eller föremål och/eller djur.
	OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO svarar inte för skador som orsakas av felaktig användning av ugnen.

	VIKTIGT!
	Kontrollpanelen är inte en del av det område som kommer i kontakt med livsmedel. Därför måste lämpliga försiktighetsåtgärder vidtas för att UNDVIKA att operatören kommer i kontakt med både livsmedlet och kontrollerna.

	6.1 Operatörläge
	VIKTIGT!
	GOLVET NÄRA UGNEN KAN VARA HALT, UTRUSTA DIG MED LÄMPLIGA HALKSKYDDSSKOR.

	6.2 Styrpanel
	OBSERVERA!
	Kontrollpanelen är inte en del av det område som kommer i kontakt med livsmedel. Därför måste lämpliga försiktighetsåtgärder vidtas för att förhindra att operatören kommer i kontakt med både livsmedlet och kontrollerna.

	6.2.1 Kontrollpanel för mekaniska ugnar
	6.2.2 Kontrollpanel för digitala ugnar

	6.3 Förberedelse av ugnen
	VIKTIGT!
	När du sätter på ugnen ska du inte justera värmeelementen till maximal effekt, eftersom ugnstemperaturen är 50 - 60 C högre än den inställda temperaturen och det kommer att göra pizzorna vidbrända.

	6.3.1 Tändning av den mekaniska ugnen
	6.3.2 Tändning av den digitala ugnen
	6.3.3 Inställning av gräddningstimer (elektromekanisk/digital ugn)
	6.3.4 Programmering av automatisk tändning
	6.3.5 Avstängningsprocedur
	VIKTIGT!
	Stäng av ugnen i slutet av arbetsdagen.



	6.4 Allmänna gräddningsregler
	6.4.1 Gräddning på eldfast sten (elektromekaniska/digitala ugnar)
	VIKTIGT!
	Vid tidpunkten för gräddning av de första pizzorna, ställ in temperaturen på 320   C.

	VIKTIGT!
	Om en betydande ökning i arbetet förväntas, ställ in golvvärmeelementen till 40%.

	OBSERVERA!
	Dessa åtgärder förhindrar försämring av den eldfasta ytan och tillåter därför en korrekt gräddning av pizzan.
	 Kasta inte salt på den eldfasta ytan;
	 Kyl inte överdelen med en trasa fuktad med kallt vatten;
	 använd endast pizzadeg.


	6.4.2 Allmänna gräddningsregler för bakplåt (elektromekaniska/digitala ugnar)
	VIKTIGT!
	När du sätter på ugnen ska du inte justera de övre och nedre värmeelementen till maximal effekt (100%), eftersom ugnstemperaturen är 50   - 60   C högre än den inställda temperaturen och det riskerar att göra pizzorna vidbrända.



	6.5 Gräddning av pizza
	OBSERVERA!
	Insidan av ugnen har en hög temperatur, så när du sätter in och tar ut pizzan under drift ska du använda lämpliga medel för personligt skydd; RISK FÖR BRÄNNSKADOR.

	6.5.1 Pizzagräddning i mekaniska ugnar
	6.5.2 Pizzagräddning i elektromekaniska och digitala ugnar


	7 UNDERHÅLL:
	OBSERVERA!
	När underhållsåtgärder utförs måste utrustningen vara avstängd (huvudströmbrytaren på ”0” – ”AV”).

	OBSERVERA!
	Underhållsåtgärder ska utföras av kvalificerad och auktoriserad personal.

	VIKTIGT!
	När kontakten tas ur måste operatören kunna kontrollera att kontakten verkligen är bortkopplad från alla platser hen har åtkomst till.
	För bra underhåll:

	VIKTIGT!
	Utför ingen åtgärd om du är osäker på något. Kontakta tillverkaren först för att få de nödvändiga förklaringarna.

	OBSERVERA!
	Alla typer av reparation och underhåll som inte ingår i denna bruksanvisning kan endast utföras förutsatt att de på förhand har godkänts av OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO.
	OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO ska inte hållas ansvarig för någon skada på människor eller föremål, om de beror på verksamhet som antingen skiljer sig från det som beskrivs eller utförs annorlunda än vad som anges.

	7.1 Säkerhetsvarningar
	OBSERVERA!
	Koppla bort utrustningen från strömförsörjningen innan du börjar utföra något underhållsarbete.

	OBSERVERA!
	När kontakten tas ur måste operatören kunna kontrollera att kontakten verkligen är bortkopplad från alla platser hen har åtkomst till.

	OBSERVERA!
	För att förhindra att utrustningen slås på av misstag medan den underhålls, koppla bort strömförsörjningen och lägg till följande meddelande:

	”OBSERVERA! UNDERHÅLL AV UTRUSTNINGEN PÅGÅR”

	7.2 Ordinärt underhåll
	7.2.1 Kontroller och inspektioner
	7.2.1.1 Tabell över ordinärt underhåll

	7.2.2 Rengöring av apparaten
	OBSERVERA!
	Rengöring får endast utföras av kvalificerad och auktoriserad personal.

	OBSERVERA!
	Respektera de bestämmelser som gäller i det land där utrustningen är installerad när det gäller hantering av tvättvatten.

	OBSERVERA!
	Rengör ugnen i slutet av varje arbetscykel.

	VIKTIGT!
	När kontakten tas ur måste operatören kunna kontrollera att kontakten verkligen är bortkopplad från alla platser hen har åtkomst till.
	7.2.2.1 Rengöringsdiagram
	7.2.2.2 Extern rengöring

	OBSERVERA!
	Använd INTE metallredskap så som kökssvampar av stålull, borstar, skrapor och/eller frätande produkter för att rengöra ugnen. Använd INTE vattenstrålar.
	7.2.2.3 Rengöring av eldfast sten
	7.2.2.4 Rengöring av kammare

	OBSERVERA!
	Hantera den eldfasta ytan försiktigt. Tvätta inte med vatten, tvätta INTE i diskmaskinen, använd INTE rengöringsmedel, använd bara en trasa som är fuktad i vatten.
	7.2.2.5 Självrengörande cykel för mekaniska ugnar
	7.2.2.6 Självrengörande cykel för elektromekaniska/digitala ugnar



	7.3 Extraordinärt underhåll
	OBSERVERA!
	Extraordinärt underhåll, liksom reparation av utrustningen, ska endast utföras av kvalificerade, utbildade och auktoriserade tekniker, som arbetar antingen för tillverkaren eller för en auktoriserad servicefirma.
	Dessa åtgärder kräver ingående, specialiserad kunskap om utrustningen, nödvändiga åtgärder för att utföra, relevanta risker och korrekta förfaranden för att arbeta fullständigt säkert.

	OBSERVERA!
	De nödvändiga reservdelarna måste beställas av OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO. Om kunden inte använder reservdelar, varken i original eller sådana som är skriftligen auktoriserade av tillverkaren, ska tillverkaren inte hållas ansvarig för utrustnin...

	OBSERVERA!
	Om det är nödvändigt att utföra åtgärder som ingår i extraordinärt underhåll, kontakta tillverkaren.

	7.3.1 Lampbyte
	VIKTIGT
	Lampan är av halogentyp, rör inte med fingrarna.


	7.3.2 Byte av lamphållare
	VIKTIGT
	Lampan är av halogentyp, rör inte med fingrarna.


	7.3.3 Byte av tak- och golvvärmeelement
	OBSERVERA!
	Denna åtgärd måste utföras av en specialiserad tekniker.
	För att komma åt motståndet är det nödvändigt att flytta ugnens stenull och därför är det viktigt att ha tillräckliga medel för personligt skydd.


	7.3.4 Byte av dörrfjäder
	7.3.5 Byte av dörrglas
	7.3.6 Återställning av säkerhetstermostat
	OBSERVERA!
	Den här åtgärden måste utföras av den tekniska supporttjänsten efter återställningen av avvikelser.

	OBSERVERA!
	Koppla bort linjefrånskiljaren som sitter uppströms från apparaten och åtgärda det som orsakade att termostaten sattes in.




	8 ATT SÄTTA UTRUSTNINGEN UR DRIFT OCH KASSERA DEN
	OBSERVERA!
	Endast kvalificerad personal kan utföra nedmontering och urdrifttagning av utrustningen. I synnerhet får endast den person som ansvarar för nedmonteringsfasen och för fasen i slutet av livscykeln:
	• utföra åtgärder för mekanisk och elektrisk frånkoppling av enheterna i enlighet med instruktionerna för nedmontering och projektplanerna;
	• ta enheterna till återvinningscentret för att dela upp de olika materialen.

	OBSERVERA!
	Utrustningen innehåller inte farliga komponenter eller ämnen som behöver särskilda borttagningsförfaranden.

	8.1 Att sätta utrustningen ur drift och kassera den
	8.2 Kassering
	OBSERVERA!
	För nedmontering av kommersiella delar eller underleverantörsmaterial som utgör den utrustning som tillhandahålls av OEM ALI GROUP S.R.L A SOCIO UNICO, se relevant bruksanvisning som tillhandahålls.

	OBSERVERA!
	Följ alltid gällande bestämmelser för kassering i det land där utrustningen är installerad.

	SIDAN ÄR AVSIKTLIGT TOM


	9 FELSÖKNING
	9.1 Larm under drift (elektromekaniska/digitala ugnar)
	9.1.1 Larm för skadad eller frånkopplad temperaturgivare.

	9.2 Fel, orsaker och åtgärder.
	OBSERVERA!
	För alla andra problem, kontakta vår tekniska support.



	10 BILAGOR
	Tabell över specifikationer för ställning:




