
Lavastensgrill Metos
Diamante D74/10TSPLGP
bordmodell

Gass lavasteinsgrill Metos D74/10TSPLGP i rustfritt stål for
grilling av fisk. 

Designet for å gi effektive og velfungerende løsninger for hele
prosessen, fra forberedelse til matlaging og enkel rengjøring av
komfyren etterpå. Koketoppen kan kjøpes både som
bordmodeller og med eget benkstativ, som individuelle eller
kombinerte enheter, både for små og mellomstore så vel som
for store kjøkken. Koketoppene er laserkuttet, noe som gjør det
mulig å rengjøre flere enheter til sammenhengende
kjøkkenøyer eller arbeidslinjer i kjøkken med intensiv bruk,
f.eks. storkjøkken. 

- Lavasteinsgrill i rustfritt stål, gass 
- Bordmodell 
- Kjøttrist, i rustfritt stål, med solide håndtak 
- Høydejustering av grillristen (to posisjoner) 
- Smørebrett med dreneringshull og fullt avtakbar fett- og
matresterskuff 
- Innvendig boks for å samle opp trekullrester 
- I alle AISI type 304 brennere i rustfritt stål pilotflamme og
gassventil, utstyrt med sikkerhetsanordning 
- Stor og stabil ratt for å stille inn temperaturen 

EKSTRAUTSTYR (bestilles separat): 
- Åpent stativ 
- Grilltilbehør 
- Lavasteiner

 



Lavastensgrill Metos Diamante D74/10TSPLGP bordmodell

Bredde mm 800

Dyp mm 730

Høyde mm 250

Pakkevolum ink. emballasje 0,191

Volumenhet m3

Pakkevolum 0,191 m3

Lengde på forpakning 85

Bredde på forpakning 75

Høyde på forpakning 30

Forpakningsstørrelse cm

Transport mål (LxDxH) 85x75x30 cm

Netto vekt 60

Net weight with unit 60 kg

Bruttovekt 70

Vekt inkl. emballasje 70 kg

Vektenhet kg

Remarks (gas) ange gastyp vid beställning

Gassforbruk kW 20

Modell Diamante


