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1. KUVAUS

1.1. Esipuhe

Tama kayttéohje on kirjoitettu UNI 10893 -standardin mukaan, joka on sdadetty heindkuussa 2000. Se on tarkoitettu
kaikille

kayttajille, jotta he voivat kayttaa laitetta oikein. Sailyta sita laitteen lahellé sellaisessa paikassa, jonne kaikki kayttajat
paasevéat helposti ja jonka sijainti on kaikkien kayttajien tiedossa. Tama kayttdohje on turvallisuussyista olennainen osa
laitetta. Selitimme tassa osiossa kayttdohjeessa kaytetyt symbolit, jotta ne on helpompi ymmartaa.

VAROITUS:
Onnettomuuksia ehkdisevia sdantoja kayttajalle.
Symboli varoittaa kayttgjan loukkaantumisvaaroista.

VAROITUS:
Kuumia osia.
Symboli varoittaa kayttajan palovammojen vaaroista.

VAROITUS!
Séhkdiskun vaara.
Symboli osoittaa kayttajan loukkaantumis- ja kuolemanvaaroista.

Yleista tietoa ja ehdotuksia.

ClEdl

Valmistaja pidattaa kaikki taman kayttdohjeen kopiointioikeudet. Osittainen tai taysi jaljentdaminen on kielletty lailla.
Kéayttdohjeessa olevat kuvat ja kuvaukset eivat ole sitovia. Valmistaja pidattaa oikeuden tehda tarpeelliseksi katsomiaan
muutoksia. Tata kayttdohjetta ei saa antaa kolmansien osapuolien katsottavaksi ilman kirjallista lupaa valmistajalta.

1.2. Laitteen suorituskyky

Tama laite on ihanteellinen:

e Elintarvikkeiden tyhjidpakkaamiseen tyhjickypsennykseen (sous-vide).
¢ Elintarvikkeiden tyhjidpakkaamiseen sdilytykseen.

e  Ruoan marinointiin.

e  Elintarvikkeiden infuusioon.



1.3. Laitteen tekniset tiedot (MX 2)
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Pakkauksen mitat
Leveys = 525 mm
Pituus = 430 mm
Korkeus = 300 mm
Paino = 27 kg

Laitteen paino
Paino = 24 kg

Tyhjiépumppu
4 m3

Laitteen tarkeimmaét osat:
1) Paakytkin
2) ON/OFF-painike

3) Naytto
4) Sailio

5) Sinetoéintitanko
6) Kansi

7) Imusuutin

X) USB-liitdnta
Y) K-tyypin liitin lampdtila-anturille
FQ1) Tiivistyspalkin lampokytkin




1.3. Laitteen tekniset tiedot (MX 3)
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Tarkeimmat laitteen osat:
1) Paakytkin 17) Koukku kannen sulkemista varten
2) ON/OFF-painike 18) Oljiyn tayttokorkki
3) Naytto 19) Oliyn tarkastustulppa
4) Silio 20) Oliyn tyhjennystulppa
5) Sinetdintitanko FQ1-2) Sinetdintitangon lampokytkin
6) Kansi X) USB-liitanta
7) Imusuutin Y) K-tyypin liitdnté lampdotila-anturille




1.3. Laitteen tekniset tiedot (MX 4)

Pakkauksen mitat
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Pituus = 690 mm
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Tarkeimmat laitteen osat:
1) Paakytkin 17) Koukku kannen sulkemista varten
2) ON/OFF-painike 18) Oljyn tayttokorkki
3) Naytto 19) Oljyn tarkastustulppa
4) Séilio 20) Oljyn tyhjennystulppa
5) Sinetointitanko FQ1) Pumpun Iampdkytkin
6) Kansi FQ2-3) Tiivistyspalkin lampokytkin
7) Imusuutin X) USB-liitanta
Y) K-tyypin liitin lampétila-anturille




1.3. Laitteen tekniset tiedot (MX 5)
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Pakkauksen mitat
Leveys = 800 mm
Pituus = 800 mm
Korkeus = 850 mm
Paino = 99 kg

Laitteen paino
Paino = 90 kg

Tyhjiopumppu
20 m3

Tarkeimmat laitteen osat:

Paakytkin
ON/OFF-painike
Nayttd

Sailio
Sinetdintitanko
Kansi

Imusuutin

17) Koukku kannen sulkemista varten
18) Oliyn tayttokorkki

19) Oljyn tarkastustulppa

20) Oliyn tyhjennystulppa

FQ1) Pumpun l[&mpdkytkin

FQ2-3) Tiivistyspalkin lampokytkin

X) USB-liitdnta

Y) K-tyypin liitdnta lampéotila-anturille




2. PUSSIEN OMINAISUUDET

2.1. Kaytettavat pussit

e Valmistajan alkuperdisten pussien kayttd on vahvasti suositeltavaa
& e Luethan ja noudatathan pussien teknisié ohjeita ja kayttoturvatiedotteita!

MX 2

Toimitetut pussit soveltuvat erinomaisesti tyhjiopakattujen elintarvikkeiden pakastamiseen, sailyttimiseen ja kypsentamiseen
alhaisissa lampdtiloissa.

Koodit pussien tilaamista varten:
KR220102: 25 pussia pakastamiseen, tyhjibkypsennykseen ja varastointiin (koko: 20 x 30 cm — 90 um).
KR220108: 25 pussia pakastamiseen, tyhjibkypsennykseen ja varastointiin (koko: 25 x 35 cm — 90 um).

MX 3-MX4-MX5
Pussit voivat olla eri paksuisia (70+250um), ja niiden pitaa olla ilma- ja kaasutiiviitd. Vain ruoan pakkaamiseen
hyvéksyttyja pusseja saa kayttaa. Alla olevassa taulukossa lukee eri laitemallien kanssa kaytettévien pussien
maksimikoot.

MX 3 MX 3 MX 3 MX 4 MX 4 MX 5 MX 5
1 2 2 1 2 2 2
tiiviste ) etutiivis sivutiivi etutiivist sivutiivi etutiivist sivutiivi
tettd) stettd) e) stettd) ettd) stettd)
Kirjekuoren
leveys 305 mm 305 mm 360 mm 438 mm 438 mm 535 mm 445 mm
avoin puoli
Kirjekuoren
pituus 380 mm 325 mm 270 mm 440 mm 395 mm 400 mm 455 mm
suljettu puoli

Seuraavassa taulukossa ilmoitetaan minimi- ja maksimilampétilarajat, joille kirjekuoret voidaan altistaa.

Kirjekuoren tyyppi Vahimmaislampdtila Enimmaislampdétila

ruoanlaittoon -15°C muokkaa tamé kappale +120°C 30 minuutin ajan
el e o . +70°C 2 tunnin ajan;

sdilyttamista varten -20°C pdf:na +100 °C 15 minuutin ajan.

3. LAITTEEN KAYTTOEHDOT

3.1. Tuotteet, joita voi pakata
Taté laitetta voidaan kayttaa suurimman osan ruokatuotteista, kuten hedelmien, kalan, maitotuotteiden, lihan, herkkujen,
uunivalmiiden tuotteiden, kuivatuotteiden jne. pakkaamiseen.

3.2. Tuotteet, joita ei saa pakata
Seuraavien tuotteiden pakkaaminen on ehdottomasti kielletty, jotka voivat pysyvasti vahingoittaa laitetta tai aiheuttaa
vammoja laitteen kayttajalle:

e Mink&anlaiset nesteet helposti sérkyvissa astioissa
A e Helposti syttyvéat tai rajahdysherkat materiaalit
e Minkaanlaiset paineistetut kaasupullot

e lIrtonaiset tai haihtuvat jauheet

o Mik&an materiaali tai tuote, joka voi johtaa kayttajalle tai laitteelle vaaralliseen tilanteeseen




4. TURVALLISUUSTIETOJA

Lue ndma ohjeet huolellisesti ennen laitteen asentamista ja kayttda. Valmistaja ei ole vastuussa, jos laitteen virheellinen
asennus ja kaytto johtaa loukkaantumiseen tai vahinkoon. Sailyta ohjeet aina lahettyvilla mybhempaa kayttoa varten.

4.1. Lasten ja haavoittuvassa asemassa olevien henkiléiden turvallisuus

Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa missaan tapauksessa kayttaa tata laitetta.

Yli 8-vuotiaat lapset ja aikuiset, joilla on heikentynyt fyysinen, psyykkinen tai aistillinen toimintakyky saavat kayttaa
tata laitetta vain, jos heita valvotaan ja heille annetaan koulutusta laitteen kaytosta jonkin turvallisuudesta vastaavan,
osaavan ja kykenevan henkilon toimesta.

Laitteen kayttdén kouluttamattomat henkilét saavat kayttdd laitetta vain, jos heitd valvotaan ja heille annetaan
koulutusta laitteen kaytosta jonkin turvallisuudesta vastaavan, osaavan ja kykenevan henkilén toimesta.

Pida pakkausmateriaalit poissa lasten ulottuvilta.

Pida lapset ja lemmikkieldimet kaukana laitteesta kayton aikana.

Pida alle 3-vuotiaat lapset poissa, ellei heita valvota jatkuvasti.

4.2. Yleiset turvallisuusvaroitukset

Laitteen asennuksen ja kaapeleiden vaihdon saa suorittaa vain siihen koulutettu pateva henkild.

Laite tulee irrottaa séhkoverkosta ennen huoltotdiden suorittamista.

Hoyrypuhdistinta ei saa kayttaa laitteen puhdistamiseen.

Hankaavia puhdistusaineita, terasvillaa tai metallikaapimia ei saa kayttaa laitteen puhdistamiseen.

Jos virtajohto on vaurioitunut, se on korvattava erikoiskaapelilla, joka on saatavissa valmistajalta tai valtuutetulta
jalleenmyyjalta.

5. TURVALLISUUSOHJEET

5.1. Asennus

e Laitteen saa asentaa vain pateva ja koulutettu asentaja!

& o Kuljeta laitetta varovasti!

e Ala kaanna laitetta ympaéri tai sivuilleen! Se voi aiheuttaa 6ljyvuodon ja vahingoittaa
laitetta.

Ennen siirtamista, varmista, ettd nostotapa on nostettavalle massalle riittava!
A Jos nostat kasin, 8l& nosta mitééan lain sallimaa massaa painavampaa (katso taulukko).
Nostoraja riippuu laitteen painosta (katso kappale 1.3) ja nostajasta.

MAX. NOSTETTAVA PAINO

IKA MIEHET NAISET
YLI 18-VUOTIAAT 30 20
15-18-VUOTIAAT 20 15

Poista pakkausmateriaali.

Ala asenna laitetta, jos se on vahingoittunut.

Noudata aina laitteen mukana tulleita ohjeita.

Ole varovainen aina laitetta kayttaessasi. Kayta aina suojakasineita.

Vain MX 2:lle
Poista punainen korkki pumpusta ja asenna suodatin (11) ennen kéayttda (ks.
liitteena olevat ohjeet). Tee se ennen laitteen kytkemistéa verkkovirtaan!




5.2. Tarvikkeet
Tarkista, ettd pakkauksessa tulee mukana kaikki seuraavat tarvikkeet:

MX 2

8) Pussin tuki

8.1) Kulma pussin sijoittamista varten

9) Pussit pakastamista, ruoanlaittoa
ja varastointia varten
(15kpl 20 x 30 cm + 15kpl 25 x 35 cm)

10)  Virtajohto

11)  Pumpun suodatin
(kootaan ennen kayttoa, ks. liitteena
olevat ohjeet).

12)  Kouru pumpun 6ljyn poistoa varten

13)  Pumpun 6ljynsuodattimen
asennusavain

14)  Letkusarja + liittimet ulkoista
tyhjiésailiota varten. Mahdollistaa
laitteen liittdmisen sailioon ja/tai
pulloon, jonka voi tyhjidpakata

15)  Tyhjiopullon korkki. Mahdollistaa ‘
pullotettujen nesteiden 14
tyhjiopakkaamisen.

16) ¥ GN-astia, ruostumatonta
terasta, 163 x 265 x 150 mm

MX3-MX4-MX5

8) Tabletti
10) Virtajohto (vain MX 3:ssa)
14) Ulkoinen tyhjiéliitanta. N

5.3. Ympériston olosuhteet

Nosta laite ja laita se ty6tasolle. Varmista, etta laite on laitettu oikeanlaiseen ymparistoon, jossa ei ole mitdan palavia
tai rajahdysherkkia materiaaleja tai kaasuja. Laitteen saa asentaa vain tasaiselle, palamattomasta materiaalista
tehdyille tasoille.

Jata laitteen ympaérille vahintdan 50 cm tilaa varmistaaksesi, etta laitteen ilmanvaihtoventtiilit eivat ole estettyina.
Laitteen kayttdympéaristdon vaatimukset:

e Lampdtila + 5°C ja + 40°C valilla.
e Kosteus 30 % ja 90 % valilla ilman kondensaatiota.

Tyédtilan valaistuksen pitdé noudattaa asennusmaan lainséadantda. Vaikka laki ei sité vaatisi, valaistuksen téaytyy olla
myds tasainen ja varmistaa tarpeeksi hyva nakyvyys turvatakseen kayttajan terveys ja turvallisuus.

LAITTEEN TURVALLISUUSTASO = 1P20
LAITTEEN AANITASO KAYTOSSA ON ALLE 70 dB(A)

5.4. Kayttotarkoitus
MX 2 - MX 3: Kotitalous- ja kaupallinen kaytto.
MX 4 - MX 5: Vain kaupallinen kaytto.

Kaikkia malleja ei voi kayttaa autotallissa.
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5.5. Sahkoliitanta

A\

Tulipalon ja s&hkdiskun vaara.

e  Kaikkien
e  Sahkaisk

sahkokytkentdjen on oltava ammattilaisen séahkdasentajan tekemia.
un vaaralta suojautuaksesi kytke kaapeli vain asianmukaisesti maadoitettuun pistorasiaan.

e Ala kayta useita pistorasioita ja jatkojohtoja.
e Aseta pistoke pistorasiaan vasta, kun asennus on valmis.
e Jos pistoke on I6ysa, ala kytke sita.

e Alaveda

Tarkista, etta laitteen takana olevan tyyppikilven sahkétiedot vastaavat sahkoverkkosi tietoja.

Jos ndineio

Huomautus:

merkitty laitteen takaosaan kiinnitettyyn tyyppikilpeen.

virtajohdosta irrottaaksesi laittetta. Veda vain pistokkeesta.

le, ota yhteys sahkdasentajaan.

W max \ A max

Jos olet yhteydessa valmistajaan, ilmoita aina laitteen malli ja sarjanumero, jotka on \

MOD.
ANNO
MATR

A\

Laitteen saa kytkea vain virtapiiriin, jossa on tyypin A “lAn” 30 mA -vikavirtasuoja.
Maadoitusjohtimen on vastattava seuraavassa taulukossa esitettyja arvoja:

I1An Maadoituselektrodin enimmaisresistanssi
(50 V) 25 V)

3A 16 Q 8Q

1A 50 Q 25Q

500 mA 100 Q 50 Q

300 mA 166 Q 830

30 mA 1666 Q 833 Q

5.6. Kaytto

A

Loukkaantumis-, palovamma-, sahkdisku- tai rajahdysvaara.

e Ala koske sinetointitankoon (5) kayton jalkeen. Se voi aiheuttaa palovammoja.

e Al4 tee mitdan muutoksia tAmén laitteen teknisiin teknisiin ominaisuuksiin.

e Al4 koskaan jata laitetta valvomatta kayton aikana.

e Sammuta laite jokaisen kayton jalkeen.

e Ala kayta laitetta marilla k&silla tai kosketuksissa veden kanssa.

o Al4 kayta laitetta tydtasona tai poytana.

e AlA aseta tai sailyta syttyvia nesteité tai materiaaleja tai helposti syttyvia esineita laitteen lahelld, sisélla tai paalla.
e Lopeta kayttd, jos kansi (6) halkeaa tai rikkoutuu.

A

Laitteen vaurioitumisvaara.

Ala avaa
Ala avaa

Varmista
Varmista

Ole varovainen, kun poistat tai asennat lisavarusteita.

kantta vékisin koneen ollessa p&alla.
kantta vakisin sahkotkatkoksen aikana.

Ala laita mitaan kannen paélle.

, ettd mikaan ei putoa kannen péalle! Se voi vaarantaa kannen eheyden.
aina ennen kayttda, ettd sulkukoukku (17) ei esta kantta sulkeutumasta kunnolla.

11




Laitteessa on seuraavia turvallisuustarroja:

= Virtalahteessa

ii VAROITUS! Tarkista sdannéllisesti sdhkdkaapelin eristys ja pistokkeen eheys. Konetta kéyttdessa
sahkodjarjestelman tarkistuspaneelin taytyy olla paikallaan.

= Sailibn sisalla eristystangoissa
= Laitteen sisélla olevassa tyhjiépumpussa

VAROITUS! Kuuma. Tarra varoittaa vakavan palovamman riskista.

5.7. Purkaminen ja jaanndsten poistaminen

HUOMIO!

A Vain koulutetut sdhkdasentajat, joilla on asianmukaiset luvat saavat toimittaa purkutoimenpiteita.
Purkutoimenpiteet taytyy suorittaa turvallisessa ymparistdssa.

Toimi seuraavalla tavalla:

= irrota laite sdhkdverkosta,

= irrota laite kaasujarjestelmasté (jos asennettu),

=  pura komponentit,

= valuta 6ljy pois pumpusta.
Kaikki jatteet tulee kierrattaa tai havittdd asennusmaan mukaisen lainsdddannén maaraamalla tavalla. Jos olet epavarma,
ota yhteytta alueesi kierratyskeskukseen tai jateviranomaiseen.

Tama symboli kertoo, etta laitetta ei saa kohdella tavanomaisena kotitalousjatteena.

Varmistamalla, etté laite havitetdan asianmukaisella tavalla, autat ehk@isemaéan mahdollisia ymparistélle ja
ihmisten terveydelle aiheutuvia negatiivisia vaikutuksia, jotka saattaisivat muuten johtua tdméan tuotteen
epéasianmukaisesta havittdémisesta.

Saadaksesi tarkempaa tietoa laitteen asianmukaisesta havitystavasta, ota yhteytta valmistajaan, jalleenmyy-
jaan, tekniseen tukeen tai alueesi kierratys- tai jateviranomaisiin.

5.8. Tekninen tuki
e Ota yhteytta valtuutettuun huoltokeskukseen tai jalleenmyyjaan laitteen korjaamiseksi.
e  KAayta vain alkuperéisia varaosia.

12



6. KAYTTO

6.1. Ensimmainen puhdistus

e Puhdista kaikki osat kostealla liinalla ennen ensimmaista kayttoa.
e Katso kohta 7.1 "Puhdistus ja hoito".

6.2. Kaynnistys
Kaanna paakytkin (1) ON-asentoon (vain ensimmaista kertaa kaynnistaessa).

Kytke laite paalle painamalla & -painiketta.
Odota, kunnes néet naytoélla kotisivun. Laite on kayttdvalmis.

Marinointi
Talla ohjelmalla voit marinoida ruokaa.

®

Sailtyts
Talla ohjelmalla voit tyhjiopakata elintarvikkeita.

Infuusio
i Talla ohjelmalla voit valmistella infuusion.

Kaasunpoisto
Talla ohjelmalla voit poistaa kaasuja elintarvikkeista.

Sous-vide
Talla ohjelmalla voit valmistella ruokaa tyhjiokypsennysta
(sous-vide) varten

Freestyle
Talla ohjelmalla voit asettaa ja tallentaa omia ohjelmia ja ajaa
pakkaussyklin.

IeJf -

e Valitse haluamasi ohjelma (ks. kohta 6.3).
e Nosta kansi ja aseta pussi, jonka sisalla on pakattavat elintarvikkeet lokeroon (4) siten, etta sinetdintitangon (5)
ulkopuolelle ja& vahintdan 2 cm.

Taydellisen sulkemisen varmistamiseksi on tarkeé4, ettei pussia liata alueelta, jossa sulkeminen tapahtuu.
Toimi seuraavasti:

3
*® | =

\
|
|

|
- @ |

1) Taita pussin sisapuoli 4/5 cm 2) Aseta ruoka pussiin. 3) Taita pussin reuna takaisin.
ulospain.

Jos kaasutoiminto on paalla, pussin pitéa olla sijoitettu siten, etta pussin suu on kaasusuuttimen ymparilla.

13



e  Sulje kansi kevyesti painamalla ja paina Q (vain MX 2). Pakkaussykli alkaa.
e Avaa syklin lopussa kansi ja ota pussi ulos.

e Sammuta laite kayton jalkeen painamalla .

e  Sulje kansi sulkukoukulla (17).

Pakkaamisen jalkeen séilyta ruoka viileana tai pakkasessa (riippuen Manzo gr. 1000
ruoasta). Merkitse pusseihin pussien siséltd, valmistuspéiva ja parasta
ennen -paivays. 20-07 - 2021

Data di preparazione ...

Tyhjiokypsennys (sous-vide) pidentda ruoan sailytysaikaa. Bt o scad 25-07 - 2021
Tyhjiokypsennysprosessi taytyy suorittaa noudattaen taysin aika- ja ata di scadenza
lampétilaohjeita.

Pussien enimmaistayttorajat

Kiinteat tuotteet Nestemaiset tai erittéin kosteat
tuotteet

14



6.2.1. Tarkeimmat painikkeet ja kuvakkeet

Nappi Kuvaus

Pussiin pakkaus

Astiaan pakkaus

START.
Aloittaa pakkaussyklin.

DELETE.
Pysayttad pakkaussyklin valittdmasti.

STOP.
Keskeyttaa pakkaussyklin ja suorittaa sinetdintivaiheen, jos sellainen on valittu.

©0CO0O

PAUSE.
Keskeyttad pakkaussyklin.

RESTART.
Kéynnistaa pakkaussyklin uudelleen.

Kaynnistaa pakkaussyklin tallentamatta ohjelmaa

Tallenna ohjelma

Luo uusi ohjelma

Vahvista

Siirry seuraavaan nayttoon

Takaisin edelliseen nayttdon

Asetukset

15



MX 2

Kéayta pussitukea (8) pakattavan elintarvikkeen tyypin mukaan alla olevan kuvan mukaisesti.

@ Mahdollinen tuen kayttd varmistaa paremman asennon pussille suhteessa sinetdintitankoon (5).

Kulhon (16) kaytto riippuu pakattavasta elintarviketyypista.
Sit& suositellaan pienten ja keskikokoisten elintarvikkeiden pakkaamiseen, mutta erityisesti nesteiden ja
erittéin kosteiden elintarvikkeiden pakkaamiseen.

Suurten elintarvikkeiden
pakkaaminen

16

Keskikokoisten elin- Pienten elintarvikkeiden
tarvikkeiden ja nesteiden pakkaaminen

pakkaaminen

Magneettikulmaa (8.1) kannattaa kayttéa seuraavissa tilanteissa:

Kun kaytetdan lyhyité pussia. Kulmakappaletta kaytetaan

pussin tukena.

=l :
=i

Ku

81

Kaytettdessa erittéin leveaé pussia (laajempi kuin kulma
8.1).
Imaa kaytetadn pithmaan pussi paikallaan ylhaalta pain.

MX3-MX4-MX5

Pakattavan elintarvikkeen tyypin mukaan kayté levya tai levyja (8) alla olevan kuvan mukaisesti. Mahdollinen levyn
kayttd parantaa pussin asentoa suhteessa sinetdintitankoon (5).

2cm éiiiiii;;s__

OIKEIN

2cm,

—

VAARIN
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6.3. Ohjelmat

6.3.1. Marinointi

Mahdollistaa ruoan marinoinnin.

Paina etusivulta @ -painiketta ja valitse yksi tallennetuista resepteista.

Ribs 88Q

Galletto alla diavola

Petto di faraona al limone &
coriandol

Filetto di manzo
Filetto di maialino

Stinco d'agnello

Carré d'agnelio in crosta di pane,
menta e limone

Petto d'anatra alf‘arancia

Camaccio di branzino al profumo di
limone e dragoncello

Trancio di salmone alle erbe
aromatiche

Cavolo cappuccio marinato

Pak Choi (cavolo cinese} marinato
alla salsa di soia

Fietto & moeing

Stinco d'agnetio

Carré dagnello n crosta di pane,
menta e &

Fetto danatra

Carpaccio o b
e

Tranclo di saimone atke erbe
he.

Gavalo cappuccio madnata

Pk Chot {cavolo cinese) marinato
alta salea o soia

o——

—ull III
-EE mEE
75! !ll
A A A
=) =) @

e
Aseta:
e marinointisyklin
toistojen lukumaara
2=+7).

e kahden perékkaisen

syklin valinen tauko
(10-70 sekuntia).

e marinoinnin
voimakkuus:

A

w 1x: kevyt

A

@ 2x: tavallinen

A
i@ 3x: voimakas

Jo tallennettujen reseptien lisdksi on mahdollista luoda uusia réataloityja resepteja alla olevien
ohjeiden mukaisesti:

Kirjoita nimi, jonka haluat antaa
reseptille, ja paina
Seuraavassa kahdessa naytdssa voit
syo6ttad reseptin ainekset ja
valmistusohjeet (valinnainen).

Paina

il
75. lll
Y A A
-] -] L

Ca Be s

Vallitse:
jos haluat marinoida kulhossa

jos haluat marinoida pussissa.
Pussissa marinoinnin valitsemisen
jalkeen on mahdollista valita
sinetéintiaika.

Valitse:

tallentaaksesi reseptin

6O
©

Kun olet asettanut ruoan ja

maustemarinadin pussiin/astiaan

ja asettanut sen lokeroon (4),

paina kaynnistédéksesi
marinointijakson.

Huomautus: Myds talla sivulla
voit vaihtaa lokeron tai pussin
valintaa painamalla nappainta
(@),

marinoida tallentamatta reseptia

@

Ruoan marinoinnista tyhjiésséa on suuri hy6ty ruoanlaitossa.
Kun elintarvike pakataan tyhjiopakkaukseen maustemarinadin kanssa, maustekomponentit paasevat
kudokseen helpommin ja lyhyemmassé ajassa.
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6.3.2. Sailytys

Mahdollistaa elintarvikkeiden tyhjipakkaamisen.

Paina etusivulla “="-painiketta ja valitse yksi tallennetuista ohjelmista.

0

Neste

lhanteellinen nesteiden ja erittéin kosteiden elintarvikkeiden (keitot, liemet, kastikkeet, mehut, siirapit,
kastikkeet jne.) tyhjiopakattuun séilytykseen.

Taman ohjelman ominaispiirteend on anturi, joka vaihtaa syklin seuraavaan vaiheeseen, kun se ei enda
havaitse paineen laskua ilmanpoistovaiheen aikana.

Tama ominaisuus on valttamatén nestemaisid ja erittdin kosteita elintarvikkeita pakatessa, jotka muuten
kiehuisivat.

Purkit

(ei toimiteta tdman laitteen mukana).

Ihanteellinen elintarvikkeiden tyhjiopakkaamiseen lasipurkissa sailyttamisté varten (hillot, marmeladit,
sailykkeet, kastikkeet, grillatut vihannekset ja vihannekset 6ljyssa...).

e Aseta ruoka purkkiin ja sulje se kannella.
e  Aseta purkki sailion sisdan (4).

e Sulje kansi (6) kevyesti ja paina 0 (vain MX 2), jonka jéalkeen pakkausjakso alkaa.
e Avaa syklin lopussa kansi (6) ja poista purkki.

Suosittelemme kaytettéavéksi kumitiivisteilla varustettuja &=
lasipurkkeja (vaihtoehtoisesti lasipurkkeja, joissa on \
f kierrekorkki).
Purkkien on taattava 5 mbar:n jaannostyhjio. — — )
Purkki, jossa | Purkki ja korkki
Purkkien korkeuden on oltava véhintaan 1 cm kannesta (6). on kumitiiviste ruuvi

Kayta vain ehjia purkkeja ja kansia. Ala kayta
vaurioituneita purkkeja.

Kiinted

2@ Ihanteellinen kiinteiden elintarvikkeiden tyhjidpakkaamiseen (liha, kokonainen suolattu liha, kypsat juustot,
kiinte&at vihannekset, esim. perunat, porkkanat...).
Pehmea
Ihanteellinen herkkien elintarvikkeiden tyhjiopakkaamiseen (leipd, pizzat, focaccia, tuore tai taytetty pasta,
murot jne.).

: Pehmea liha

% lhanteellinen pehmeiden liharuokien tyhjiopakkaamiseen (hampurilaiset, makkarat, nakit, makkarat, jauheliha

jne.)
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Hauras
lhanteellinen hauraiden ja herkkien elintarvikkeiden tyhjiopakkaamiseen (tuoreet kalat, ayridiset jne.).

Ulkoinen

Poistaa ilmaa erityisten ilmatiiviisti suljettujen
sdiliiden sisélta (ei toimiteta tdman laitteen
mukana).

Ohjelman erilliset kéyttdohjeet toimitetaan MX2-
laitteiden mukana.

Neste-ohjelman tavoin paineanturin avulla on
mahdollista saavuttaa alhaisin tyhjié kaikille
elintarvikkeille ja pakata jopa nesteité ja erittain
kosteita elintarvikkeita.

o

Pussi
Ihanteellinen elintarvikkeiden uudelleenpakkaamiseen pusseihin, jotka voivat muuttaa muotonsa
tyhjidpakkauksen aikana (sipsit, keksit, tuoresalaatti, erittéin hauraat ja herkat elintarvikkeet...).

Omat ohjelmat
Voit luoda uusia raataldityja ohjelmia, jotka on tallennettu "Sailytys"-valikkoon. Katso
ohjeet uuden ohjelman luomiseen kohdasta 6.3.6. Freestyle.

Tyhjidpakkaaminen pidentdé elintarvikkeiden sailyvyytta.

Juuri kypsennetty ruoka on ensin jaadhdytettdva ennen tyhjidpakkausta. (esimerkiksi pikajaahdyttimelld).

T D O B O

°-0%9
. o
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6.3.3. Infuusio

Talla ohjelmalla voidaan tehda infuusio.

Paina etusivulta -painiketta ja valitse yksi tallennetuista ohjelmista.

Sangria

lhanteellinen virkistava viinipohjainen juoma, jossa on tuoreita hedelmia ja mausteita.

sangria
Cold brew

Spa watar

Kylmé&haudutus
lhanteellinen virkistavalle vesipohjaiselle juomalle, jossa on kahvia.

Limancella

Kylpylan vesi

Ihanteellinen virkistava vesipohjainen juoma, johon on lisatty tuoreita hedelmia ja yrtteja.

Limoncello

Ihanteellinen sitruunankuorella hdystetyn vesi-alkoholipohjaisen likborin valmistukseen.

Sahramin infuusio
Ihanteellinen sahramipohjaisen infuusion valmistamiseen ruokien maustamiseen.

Jo tallennettujen reseptien lisdksi on mahdollista luoda uusia réatéldityja resepteja alla olevien ohjeiden mukaisesti:

3 00:10 +15

1
v

Aseta:

. Infuusiosyklien lukuméaara (1-
15)

%%+ Keskeytysaika kahden
perakkaisen syklin valilla (0-x).

9 : Odotusaika (mitattuna

keskeytysajan paattymisesta
seuraavaan ilmanpalautus-
vaiheeseen).

Paina

\

Kirjoita nimi, jonka haluat antaa
reseptille ja paina

Seuraavilla kahdella naytélla voit
sybttéa reseptin ainekset ja
valmistusohjeet (valinnainen).

Paina

Uscita
Aria

e8e
¢, ',

Paina:
: reseptin
tallentaminen
& :infuusion
suorittaminen
tallentamatta

reseptia.

@ Paina () ja valitse:
=7l pakataksesi astiaan

pakataksesi pussiin. Talléin
voidaan asettaa sulkemisaika.

Kun olet asettanut infuusion
pussiin/astiaan ja asettanut sen
séilioodn (4), paina Q kaynnistaaksesi
infuusiosykli.

@

Infuusio on menetelma4, jota kaytetdan hyodyllisten ominaisuuksien erottamiseksi elementeista, ja se
saavutetaan liottamalla kasveja tai elintarvikkeita nesteessa pidemméan tai lyhyemman ajan.
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6.3.4. Kaasunpoisto

Joissakin elintarvikkeissa, kuten hedelmissé ja vihanneksissa, sekoituksissa (kastikkeet, vaahdot, kermat) ja nesteissa
(6ljyt, keitot) on ilmakuplia (kaasuja ja hdyryja), jotka voivat aiheuttaa ongelmia erityisesti kypsennyksen aikana, jos niita
ei poisteta. llman tilavuus kasvaa paisuttaen pussin, ja koska ilma ei voi jaada vedenpinnan alapuolelle, se estéa ruoan
kypsymisen. Liséksi pussin sisélle syntyva ilma aiheuttaa elintarvikkeen hapettumista.

Kaasunpoistotoiminto mahdollistaa néiden ilmakuplien poistamisen, ja se saavutetaan suorittamalla elintarvikkeelle
useita tyhjitjaksoja ennen lopullista sulkemista.

Kaasunpoistojen maara riippuu pakattavasta elintarvikkeesta, sen kuitupitoisuudesta, ilmamaarasta ja kasvisten

paksuudesta.

Ruoka, josta kaikki ilma on poistettu on valmis tyhjiépakattavaksi!

Paina etusivulta

ja valitse yksi tallennetuista resepteista.

Modium

Hard

Pehmea

o 3 syklia

e jaksojen vélinen tauko 1 s
Tavallinen

e 5syklia

e syklien vélinen tauko 2 s
Kova

e 8syklia

e syklien vélinen tauko 3 s

Jo tallennettujen reseptien lisdksi on mahdollista luoda uusia raatéldityja resepteja edellisessa kohdassa (infuusio)
annettujen ohjeiden mukaisesti.

Sekoitukset kuten mousset, kermat ja kastikkeet, on suositeltavaa laittaa astiaan ja huolehtia
siité, etté ne vievat vain puolet astian tilavuudesta. Aseta sitten astia koneeseen ja kaynnista tyhjio.

@ Tyhjennysprosessi saa taikinan kohoamaan nopeasti vuoan sisélla.

Luo resepti, jolla saavutetaan maksimaalinen happamoituminen ja joka pysayttaa syklin, kun haluttu
millibaari on saavutettu.
Tama estda taikinaa karkaamasta ja ylimaarainen vaahto poistuu.
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6.3.5. Sous-vide-tyhjiokypsennys

Mahdollistaa ruoan tyhjidpakkaamisen matalassa lampétilassa tapahtuvaa "Sous-vide" -tyhjiokypsennysta varten.

Paina 'Aloitussivulta’ @ ja valitse yksi tallennetuista resepteista.

Resepti Pakkaus Asetettava parametri
Naudanliha PuSS Slnet0|nt|a|!<a: OFF/0.1+4 s
Oletusarvo: 1.1 s.
Sianliha PUSS Slnetblntlal.ka: OFF/0.1+4 s
Oletusarvo: 1.1 s.
Siipikaria PUSSi Sinetdintiaika: OFF / 0.1+4 s
pikar) Oletusarvo: 1.1 s.
. . Sinetdintiaika: OFF / 0.1+4 s
@ Vihannekset Pussi Oletusarvo: 1.1s.
ﬁ Hedelmt PUSS Slnetomtlal.ka: OFF/0.1+4 s
Oletusarvo: 1.1 s.
g Kastikkeet PUSSi Slnet0|nt|a|!<a: OFF/0.1+4 s
Oletusarvo: 1.1 s.
ﬁ Jalkiruoat PUSSi Sinetdintiaika: OFF / 0.1+4 s
Oletusarvo: 1.1 s.
. Sinetointiaika: OFF / 0.1+4 s
@ Kala Pussi Oletusarvo: 1.1 s.
Minun reseptini
Voit luoda uusia raataloityja resepteja, jotka on
tallennettu Sous Vide -valikkoon. Pussi
Katso ohjeet uuden reseptin luomiseen kohdasta
6.3.6. Freestyle.

Talla tekniikalla tyhjiépussiin suljettu ruoka kypsennetééan hitaasti alhaisissa lampétiloissa.
Edut ovat lukemattomat:

Ruoan maku ja rakenne séilyvéat ennallaan.

Maut ja aromit séilyvat, koska ne eivéat havia keittdmisen aikana.

Kiehumista valttamalla ruoka on pehmeampaé ja vihemman kuivaa.

Ravintoaineet sailyvat elintarvikkeessa.

Ruoanlaittoon ei tarvitse liséta dljya tai rasvaa.

=)

“ 1013.. o +fo 01

(&) 900—’ |
82 %> e %) &

©0O— oc é
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6.3.6. Freestyle

e Uuden reseptin luominen
e Tallennettujen reseptien pakkaaminen

Paina Aloitussivulta 9 ja syoté uuden reseptin parametrit seuraavasti:

Kirjoita nimi, jonka haluat antaa

\ reseptille ja paina sitten .
Seuraavilla kahdella naytélla voit
sy6ttad reseptin ainekset ja

valmistusohjeet (valinnainen).
Paina

Aseta nyt reseptin parametrit:

lImanpoisto

e 0+99 s (jos Nesteet-toiminto on aktiivinen).
Sinetointi

Saldatura Asettaa pussin sinetdinnin keston: 0+4 s

Asettaa halutun paineen sailion sisélle:
6 e 2:735 mbar

R!:fngu 100% lImanpalautus
’ Asettaa sailion sisépuolella olevan paluuilman osittaisen palautuksen (syklien
8Os maara) (pakkaussyklin viimeinen vaihe):

e 10%; 15%; 20%; 35%; 100%.

Painamalla **/ pakkaussykliin voidaan valita lisaa vélivaiheita:

Ekstratyhjio
Aseta ylim&araisen ilmanpoiston kesto: 0+10 min.

Tauko
Aseta kahden pakkausvaiheen vélille tauko: 0+10 min.

Sinetdinti
SLLEER | Asettaa pussin sinetdinnin keston: 0+4 s

llImanpalautus
Asettaa sailioon palaavan ilman ilman prosenttiosuuden:
e 45%; 30% ; 24%

llImanpoisto
Asettaa halutun paineen séilitn sisélle:
e  2+735 mbar
e 0+99 s (jos Nesteet-toiminto on aktiivinen).

Edistynyt
Lukituspalkki, lukituksen avauspalkki
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Nestemaisten elintarvikkeiden pakkaaminen
Kun pakataan nestemaisia elintarvikkeita (esim. ragua), on suositeltavaa aktivoida nestetoiminto.
Tyhji6jakson aikana ndma elintarvikkeet saattavat kiehua.

Kun toiminto on aktiivinen, sykli pyséhtyy asetetun odotusajan (*) jalkeen ja seuraava vaihe suoritetaan valittémasti.

6 6 |
mBar —> mBar | ;
@ i @ " ( 6
o
N":rla Hilig 100%

Paina aktivoidaksesi nestetoiminnon.

«
e 100 @
(o Bv
Aseta odotusaika (*), joka Lehdisto: Kun olet asettanut elintarvikkeet
mitataan ] pussiin/astiaan ja asettanut ne s&iliéon,
kiehumisvaiheesta . reseptin ina © kavnnistas : .
seuraavaan vaiheeseen ) paina kaynnistadksesi pakkausjakson.
tallentaminen
(0-99 s).
Paina B :reseptin

suorittaminen
pakkaus tallentamatta
reseptia.

Tyhjiossa olevat nesteet kiehuvat kylmissakin lampotiloissa..
Laite, jossa on nesteanturi, voi ohjata t&ta prosessia.

@ Nain sinun ei enaa tarvitse huolehtia siitd, etta tuote karkaa pusseista, koska sykli pysahtyy automaattisesti,
kun ensimmaiset kuplat muodostuvat.
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Reseptin muokkaaminen
Reseptin muuttaminen:

Sangria Sangria w
= = DS
=

~ Umoncello ~ Umoncello. 0 L@w

 Infusione ai pistilli di zafferanc il i zafferano

- Tea

i

Reseptin poistaminen
Reseptin poistaminen:

il Cancella
Tea?

Cold brow Cold brow

Spa water S5pa water

Limancelo Limancelo

3

Sangra

Reseptin ainesosien ja ohjeiden nayttaminen
Katso alla olevasta esimerkisté ainesosat ja reseptin valmistusohjeet (jos saatavilla):

= Ingredient
400ml Vino rosso
N g 400ml Succo d'arancia
Spa water

Pezzl di mela

@ ! Pezzi di pesca
i W Pezzi d'arancia
& : alems,
© Umencella &

* Infusiane ai pistil & zafferano.

\_/
Paina =l nayttaaksesi

) &

Valitse resepti. Nayta ainesosat

painamalla

25

ohjeet valmistelua varten.

© Spawater
~ umoncslia

* infusiane ai pistll di zafferano.

-In una bacinella versate tutti gli
ingredienti.

“Inserite la bacinella all'interno di
chef's CUBE e selezionate la
funzione “infusione” con 6 cicll da
60" di sospensione.

-Servire fredda,



6.4. Asetukset

6.4.1. Yleiset asetukset

Tassa valikossa voidaan asettaa seuraavia asetuksia

(<] &=

Ingredienti (

Istruzioni [ ¢

Tempo di saldatura @
Puiizia Olio 65
Pulizia Memoria @
Suono tastiera (

Salvaschermo @
Importa/Esporta @
Timer »
Vuoto Rapido ‘
Preriscaldamento »
Impostazioni standby @
Temperatura c JPF

Ainesosat:

Aktivoi/deaktivoi reseptid luotaessa sivun, johon sy6tat ainesosien maaran ja luettelon.

Ohjeet:

Aktivoi/deaktivoi reseptia luotaessa sen sivun nayttdmisen, johon syétetaan reseptin
valmistusohjeet.

Sinetdintiaika:

Mahdollistaa "oletusarvoisen” sinetdintiajan asettamisen kaytetyn pussityypin mukaan.
Asetettua aikaa sovelletaan kaikkiin resepteihin.

Aikaa voidaan asettaa 0,1-4,0 s. Tehdasasetus

onld4s.

Oljyn puhdistus:

Kone on ohjelmoitu suorittamaan pumpun 6éljynpuhdistusjakso joka kuukausi.
On mahdollista ohjelmoida péaiva ja kellonaika, jolloin tdmé sykli suoritetaan.

Muistin pyyhkiminen:

Mahdollistaa raatalityjen reseptien poistamisen.

Nappéaimiston aani:

Aktivoi/deaktivoi &dnen, kun nayttdpainikkeita painetaan.

Naytonsaastaja:

Aktivoi/deaktivoi ndytdnsaastajan.
Jos se on aktiivinen, voit valita naytdssa nakyvan kuvan.

Tuonti / vienti:

Voit tuoda/vieda resepteja USB-tikun kautta.
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Ajastin: Mahdollistaa halytyksen asettamisen.

Jos se on aktivoitu, etusivulla nékyy painike g

0:00

— £15:10 PM
9 Pulisci

(-]

Aseta aika (minuutit) painikkeilla ja B Aloita laskenta
painamalla 'Start' -painiketta.
Aanimerkki aktivoituu ohjelmoidun ajan paattyessa.

Paina painiketta

Pikatyhjio: Mahdollistaa nopean tyhjidsyklin suorittamisen suoraan "Aloitussivulta" (syklilla on
vakioparametrit, joita ei voi muuttaa). Jos se on aktivoitu, "Aloitussivulla" nakyy painike .
6

?}‘ 5 mBar

e

‘ ¢ 3 E 1.4

a
9 100% @
Paina &, Pajnae. Paina Qkaynnistééksesi
tyhjiéjakson.

Esilammitys: Toiminto on aktivoitava, jos laitetta kaytetd&n hyvin kylmissé ymparistoissa.

Aina kun laite kytketdan paalle, pumppu kytkeytyy péaédlle, jotta pumpun sisdltdma 6liy on
optimaalisessa lampdtilassa jo ensimmaisella pakkauskierroksella.

Valmiustila-asetukset: Mahdollistaa tyhjakayntiajan asettamisen, jonka jalkeen laite siirtyy valmiustilaan.

Lampéotila: Voit asettaa l[ampétilan yksikdn (°C tai °F).
Jos lampdtila-anturi on asetettu pistorasiaan, naytdssa nakyy havaittu lampétila °C:na tai °F:na.
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6.4.2. Oljyn puhdistus

Mahdollistaa pumpun 6ljynpuhdistusjakson suorittamisen.

Puhdistusjakso antaa pumpun saavuttaa korkean lampétilan, jotta 6ljyn epapuhtaudet haihtuvat. Puhdistusjakson
lopussa naytdssa nakyy 6ljyn laatu.

Jos dljynvaihto on tarpeen, ota yhteys tekniseen tukeen.

—— CHNTIE o

Eccellente

@ @ —> Pulizia olio R -

Pumpun 6&ljyn sdannéllinen puhdistus on tarkeda asianmukaisen ja pitkdaikaisen toiminnan varmistamiseksi.

=)

6.4.3. Esiasetukset
Voit nayttaa (@ ) tai piilottaa ( ) reseptin.

Freestyle

. Marinatura

¥ Conservazione
0 Busta
O Lo
€ soido
Morbido
9 Delicato
@ Fragile
o Esterno
0 Vasetti

e Le mie ricette

Infusione

Sgasatura
Sous Vide
o Manzo
o Maiale
Pollame
e Verdura
O Frutta
e Salsa
. Dolce
© Pesce

9 Le mie ricette
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Esimerkki:

i
Jos piilotat (%) valikon 'Sailytys' (), se ei
nay aloitussivulla.

Jos taas vain resepti "Kiinted" @ on

piilotettu (%) valikossa "Sailytys", se ei nay

valikossa "Sailytys" kaytettavissa olevien

reseptien luettelossa.

G0
.09

6.4.4. WiFi

Mahdollistaa Wi-Fi-verkkoon liittymisen

@ DIRECT-FA-HP Designjet T230
®

(er)

(oL

ap00

WiFiMPT

WiFiOspiti

6.4.5. Paivamaara/aika
Mahdollistaa paivamaaran ja kellonajan asettamisen.
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6.4.6. Aikavyohyke
Mahdollistaa aikavyohykkeen asettamisen.

(<] 0o oo
f (1]
Greenwich Mean Time
Universal Coordinated Time
i o
¥y I
0

Egypt Standard Time
uTcsz00

Eastern African

6.4.7. Kieli
Mahdollistaa nayton kielen valinnan.

Tedesco

Y
* N

Australiano

S|y
Inglese E i
-
Americano =
—
Spagnolo o
e G
Francese l l

6.4.8. Paivitys
Voit tarkistaa/asentaa mahdollisen ohjelmistopéivityksen (WiFi-yhteys vaaditaan).
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7. RUTIINIHUOLTO

7.1. Puhdistus ja hoito

Ennen huoltotoimenpiteiden suorittamista:

Sammuta laite painamalla \&.
Paina paakytkin (1) OFF-asentoon.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Odota, ettd kone jaahtyy.

A
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Aikavali Komponentti Toimenpidetyyppi
Puhdista metallipinnat tavanomaisilla ruostumattomalle terdkselle tarkoitetuilla
Joka . - puh_distusain_eilla. _ _ o _
DaiVA Kone ja séilio Sailién puhdistamista varten suosittelemme vetamaan tiivisteen (5) ylospain,
erityisesti jos séiliossa on nestemaisia jagamia.
Kun kaytat terdspuhdistusaineita, noudata pakkauksen turvallisuusohjeita.
Joka Nyt Puhdista naytto (3) kuivalla liinalla.
paiva Jos jalkia jaa, kayta hieman kostutettua liinaa.
Puhdista pleksikannen (6) ulko- ja sisapuoli ainoastaan neutraaleilla pesuaineilla
(saippualla ja vedella).
Ala kayta hankaavia tuotteita, alkoholipohjaisia puhdistusaineita, hankaavia
sienid, liuottimia tai metalliesineité.
Joka Kansi MX 2:n kannen puhdistus, ks. alla olevat
paiva ohjeet. ***
Tarkista kannen kunto ja tarkista, onko se ehja, onko siind halkeamia,
kellastumista tai lisdantynytta lapinakymattomyytta.
Jos vahintaan yksi edelld mainituista edellytyksisté tayttyy, kansi on vaihdettava.
Ota yhteys tekniseen tukeen.
Joka Kannen tiiviste Puhdista tiiviste kuivalla liinalla.
paiva
Vaihda tiiviste.
Joka Kannen tiiviste Tiivisteen saanndllinen vaihtaminen varmistaa, etté tyhjiokammio sulkeutuu
6 kk tiiviisti ja takaa, etté& suurin mahdollinen tyhji6taso saavutetaan. Ota yhteytta
tekniseen tukeen saadaksesi uuden tiivisteen.
Joka Sinetsintitanko Puhdista sinetgintitanko (5) kuivalla liinalla. Poista kaikki
paiva tangon paalla olevat jadmat.
Joka Virtajohto Tarkista virtajohd_on eheys_. ) _ _
KuU- Jos se on vaurioitunut, vaihda se. Ota yhteytta tekniseen tukeen MX4- ja MX 5-
Kausi kaapelin vaihtamiseksi.
ausi
Tarkasta pumpun 6&ljy laitteen sivulla olevan tarkastustulpan (19) kautta (MX 3, MX
4, MX 5).
Oljyn vérin on oltava kirkasta ja sameaa.
Oljytason on oltava MIN- ja MAX-alueella. Ota yhteys tekniseen tukeen
Oljynvaihtoa varten.
Joka viikko — Myds 6ljynerotussuodatin on vaihdettava jokaisen &ljynvaihdon yhteydessa.

Jos suorituskyky heikkenee, suorita 6ljynpuhdistusjakso (kohta 6.4.2).

Oljyn ja suodattimen vaihtotiheys kasvaa, kun pakataan nestemaisia tai
markia tuotteita.

Perusteellisempaa puhdistusta varten kansi voidaan irrottaa
irrottamalla lukituslevy (kun kansi on auki-asennossa).
Asenna sitten kansi takaisin paikalleen ja lukitse se samalla

tavalla.

*** Vain MX 2:lle
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7.2. Ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Pussin sulkemista
ei ole suoritettu
oikein.

Sinetointiaika ei ole oikea.

Muuta sinetGintiaikaa.

Kannen tiiviste (6) on likainen tai
kulunut.

Puhdista tai vaihda kannen tiiviste
(6) (vaihtoa varten ota yhteys tekniseen tukeen).

Pussi ei ole oikein paikallaan
sinetdintitangossa (5).

Aseta pussi oikein.

Sinetdintitanko (5) on kulunut
(teflonpinnoite on palanut).

Vaihda sinetéintitanko (5) (vaihtoa varten
ota yhteys tekniseen tukeen).

Sinetdintitangon (5) teflonin alla oleva
tera on rikki.

Vaihda sinetéintitanko (5) (vaihtoa varten
ota yhteys tekniseen tukeen).

Kirjekuoren
sinetdinti ei ole

Sinetdintitanko (5) on
ylikuumentunut, jolloin Iampdkytkin
on lauennut.

Odota, etta sinetdintipalkki jadhtyy (5) ja
paina manuaalisesti lampokytkimen
painiketta, joka on lauennut.

(FQ1, FQ2, FQ3 - ks. kohta 1.3).

Riittamaton
lopputyhjio

Asetettu alipaineprosentti on vaara.

Muuta tyhjidprosenttia.

Kannen tiiviste (6) on likainen tai
kulunut.

Puhdista tai vaihda kannen tiiviste
(6) (vaihtoa varten ota yhteys tekniseen tukeen).

Kansi (6) ei ole kunnolla
kiinni.

Sulje kansi oikein (6)
Tarkista, ettei kannen (6) ja imusailion (4)
valissa ole esineita tai likaa.

Epépuhtaudet pumppudljyssa.

Suorita 6ljynpuhdistusjakso (ks. kohta 6.4)
ja tarkista sen laatu. Jos se on vaihdettava,
ota yhteys tekniseen tukeen.

Kansi (6) ei avaudu

Sahkokatkos.

Odota, ettd sahkdvirta palautuu.

Kannessa (6) on
halkeamia tai
murtumia.

Kansi (6) vaurioitunut.

Vaihda kansi (6) (vaihtoa varten ota yhteys
tekniseen tukeen).

Jos kone ei edelleenkdan toimi moitteettomasti edellda mainittujen tarkastusten jalkeen, ota yhteytta
huoltopalveluun ja ilmoita tarkasti havaittu vika.

8. TAKUU

8.1. Takuuehdot

Takuu kestaa 12 kuukautta, joka alkaa laitteen asennuspaivastd. Takuu kattaa laitteen ilmaisen vaihdon tai ilmaisen
korjauksen kaikista vioista, jotka johtuvat viallisista materiaaleista. Huolto tai vaihto tapahtuu yleenséa valmistajan tiloissa.
Ostaja vastaa kaikista tydsta ja laitteen toimituksesta aiheutuneista kuluista. Jos korjaus tai vaihto toteutetaan ostajan
luona, ostaja on vastuussa matkustus-, kuljetus- ja tyokuluista. Takuutydté voi toteuttaa vain valmistaja tai

valmistajan valtuuttama jalleenmyyja.

Takuukorjaus edellyttad, etté viallinen osa léahetetdén valmistajalle tai valmistajan valtuuttamalle jalleenmyyjélle.
Korjatun tai vaihdetun osan palautus tulkitaan takuukorjauksen suorittamiseksi.

Takuu mitatoityy, jos

« laitetta kaytetddan tai asennetaan vaarin, sita kayttaa luvaton henkilo tai se kytketdan vaaraéan verkkovirtaan
* laitetta muutetaan ilman valmistajan kirjallista lupaa
« laite ei ole enaa alkuperaisen ostajan omaisuutta

Valmistaja kieltéaytyy vastuusta kaikkeen henkil6ihin tai esineisiin aiheutuvaan vahinkoon, joka johtuu vaarénlaisesta
asennuksesta, vaaraan verkkovirtaan kytkemisestd, maadoituksen kytkeméattomyydesta tai laitteen vaarinkaytosta.
Valmistaja sitoutuu toteuttamaan kaikki teknisten ja toiminnallisten vaatimusten edellyttdméat muutokset.

KAIKKI RITATILANTEET KASITELLAAN ITALIAN BERGAMON TUOMIOISTUIMESSA
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- IT DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA’ PT DECLARACAO CE DE CONFORMIDADE
e — EN CE DECLARATION OF CONFORMITY EL AHAQZH NIZTOMNOIHIHE CE
Ep— DE KONFORMITATSERKLARUNG cs ES PROHLASENI O SHODE
— FR DECLARATION CE DE CONFORMITE’ NL CE GELIJKVORMIGHEIDSVERKLARING
L ES DECLARACION CE DE CONFORMIDAD Fl EY-VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS
minipack SV OVERENSTAMMELSEFORKLARING EC RU OEKNAPALIMSI COOTBECTBUS CE
IT Noi: ES Nosotros: CS My:
EN We SV Vi LW MINIPACK-TORRE S.p.A.
DE Wir: PT Nbés: FI  Me: i i i _ i _
FR Nous: EL Epsic RU Mo Via Provinciale, 54 — 24044 Dalmine (BG) - Italy
IT dichiariamo sotto la nostra esclusiva responsabilita che il prodotto
EN declare under our responsibility that the product
DE erklaren unter unserer ausschlie3lichen Verantwortung, dass das in dieser Erklarung genannte Produkt
FR déclarons sous notre exclusive responsabilité que le produit
ES declaramos bajo nuestra exclusiva responsabilidad que el producto
SV forklarar under eget ansvar, att produkten
PT declaramos sob a nossa exclusiva responsabilidade que o produto
EL dnAwvoupe utTEUBUVA OTI TO TTPOIGV
CS prohlasujeme vyhradné na vlastni zodpovédnost, ze produkt
NL verklaren op onze exclusieve verantwoordelijkheid dat het product
Fl vakuutamme yksinomaisella vastuullamme, etta tuote
RU nopA Hally UCKIIOYMTENbHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3asiBNIAEM, YTO AaHHOe u3genuve
IT MACCHINA CONFEZIONATRICE TIPO: ES MAQUINA CONFECCIONADORA TIPO: CS BALICI SROJ MODEL:
EN PACKAGING MACHINE MODEL: SV PACKNINGSMASKIN TYP: NL  VERPAKKINGSMACHINE TYPE:
DE VERPACKUNGSMASCHINE TYP: PT MAQUINA CONFECCIONADORA TIPO: Fl PAKKAUSKONE TYYPPI:
FR  MACHINE D’EMBALLAGE MODELE: EL MHXANH ZYZKEYAZIAZ TYNOY: RU  YNAKOBOYHAA MALUUHA TUNA:

|
|

[ |Mx 4 [ n°
|

nO

/
ne /
/

ne /

IT e conforme ai requisiti essenziali di sicurezza e a tutte le disposizioni pertinenti delle direttive applicabili
EN conforms to the essential safety requirements and all the provisions of the applicable directives
DE entspricht den grundlegenden Sicherheitsanforderungen und allen betreffenden Bestimmungen der einschlagigen Richtlinien
FR est conforme aux exigences essentielles de sécurité et a toutes les dispositions pertinentes des directives applicables
ES cumple los requisitos fundamentales de seguridad y todas las normas pertinentes de las directivas aplicables
SV uppfyller de vasentliga sakerhetskraven och relevanta bestdammelser i géllande direktiv
PT é conforme os requisitos essenciais de segurana e a todas as disposi¢des pertinentes das directrizes aplicaveis
EL CUMHOPQPUWVETAI UE TIG BACIKEG ATTAITACEIS ACPAAEiag Kal OAEG TIG CUVAQEIG S1aTASEIS TWV EQAPHOTIHWY 0dNYIWV
Cs spliiuje zakladni pozadavky na bezpeénost a véechna pfislu§na ustanoveni platnych smérnic
NL conform is met de essentiéle veiligheidsvereisten en met alle pertinente bepalingen van de richtlijnen die van toepassing zijn
Fl vastaa kaikkia olennaisia turvallisuutta koskevia vaatimuksia ja kaikkia sovellettavien direktiivien asiaakoskevia maarayksia
RU COOTBETCTBYET OCHOBHbIM TPE6OBaHMsIM 6€30MacCHOCTU U BCEM COOTBETCTBYIOLUMM MONOXEHUAM B AEWCTBYIOLMX AUPEKTUBAX
2006/42/CE, 2014/30/UE, 2014/35/UE
IT E inoltre dichiariamo che sono state applicate le seguenti norme armonizzate
EN And furthermore we declare that the following rules have been applied
DE auRBerdem bestatigen wir, dass folgende harmonisierte Richtlinien angewendet wurden
FR Nous déclarons également que les normes harmonisées suivantes ont été appliquées
ES Ademas declaranos que han sido aplicadas las siguientes normas armonizadas
SV Dessutom forklarar vi, att féljande harmoniserade normer har anvéants
PT E, além disso, declaramos que foram aplicadas as seguintes normas harmonizadas
EL ETriong dnAwvoupe 611 epappoécOnkav ol €§1\G EVOPUOVIOUEVESG TTPOSIOYPAPES
Cs A kromé toho prohlasujeme, ze byly aplikované néasledujici harmonizované normy
NL We verklaren bovendien dat de volgende geharmoniseerde normen worden toegepast
Fl Taman lisaksi vakuutamme, ettd olemme soveltaneet seuraavia yhdenmukaistettuja standardeja
RU Takxke Mbl 3asiBisieM, 4TO ObINIM NPUMEHEHbI CrieAyloLne CornacoBaHHble HOPMaTUBbI
\ EN 12100:2010, EN 61000-6-3:2007, EN 61000-6-1:2007, EN 60335-1:2013 \
IT Persona autorizzata a costituire il Fascicolo Tecnico: Responsabile Ufficio Tecnico
EN Person authorized to draft the Technical File: Head of the Technical Dept
DE Zur Erstellung des Technischen Merkhefts befugte Person: Verantwortlicher der Technischen Abteilung
FR Personne autorisée a constituer le Fascicule Technique : Responsable Bureau Technique
ES Persona autorizada a elaborar el Fasciculo Técnico: Responsable del Departamento Técnico
5\ Person med behdrighet att skapa den Tekniska Dokumentationen: Tekniskt ansvarig
PT Pessoa autorizada a compilar o Processo Técnico: Responsavel pelo Gabinete Técnico
EL Artopo egouciodoTnuévo va KaTapTioel To Texvikd Teuxog: YmelBuvog Texvikou Mpageiou
CS Osoba autorizované k vystaveni Technické dokumentace: Vedouci technického oddéleni
NL Persoon bevoegd om het technisch dossier op te stellen: Verantwoordelijke technische dienst
Fl Teknisten asiakirjojen laatimiseen valtuutettu henkilé: Teknisen toimiston vastuuhenkil®
RU nVII.I,O, YNOonHOMO4Y€eHHOe ANnA CoCTaBJieHUsA TeXHN4YeCKoro cbaﬁna: HavYanbHUK TEXHUYECKOro otaena
IT Consigliere Delegato ES Consejero Delegado CS Generalni feditel
Dalmine, 3ri o Em e EN Managing Director SV Verkstallande Direktor NL Gedelegeerd bestuurder
%y DE Geschaftsfuhrer PT Conselheiro Delegado FI  Toimitusjohtaja
FR Directeur Général EL O AiguBUvwy ZUuBouiog RU YnpaBnstowmin gupexktop
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