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Lihan mureutuskaappi
Metos Dry Ager DX 500

Lihan mureutuskaappi Metos DX 500:n ajattoman tyylikas
ulkonako pitaa sisallaan erittain tarkan ja hienostuneen
tekniikan, jonka avulla liha saa taydellisen rakenteen ja
voimakkaan maun - asiakkaasi makunautinnon.

Dry Aging on perinteinen tapa lihan kuivatukseen, mika antaa
sille erityisen koostumuksen ja maun. Luusta ripustettu liha on
pidettava riittdvan ajan ilmastossa, jossa on valvottu [ampdtila,
ilmanlaatu ja kosteus. Nain se voi ikdantya luonnollisesti.

Metos DX 500 lihan mureutuskaapin Iampétila on tarkoin
saadettavissa 0°C...+25 °C valilla, 0,1°C:een tarkkuudella.
Kaapin kosteus on saadettavissa elektronisesti 60-90% valilla,
0,5% tarkkuudella ja mika parasta kaappi ei tarvitse
vesiliitantaa.

Vaikka kaapin ympardiva lampédtila vaihtelisi, on kaapin sisalla
aina taydellinen ilmasto, optimaalisella iimavirtauksella ja
jatkuvalla desinfioinnilla. Kaappiin on integroitu
aktiivihiilisuodatin. Taman lisaksi ilman puhtaudesta pitaa
huolen aktiivinen UVC-tuuletettu desinfiointijarjestelma
(patentoitu), joka steriloi kaapissa olevan ilman joka minuutti.

Kaapin eristetyssa ovessa on savytetty lasi, mika suojaa
sisaltda haitalliselta UV-valolta. Kaapin led-valo ei sisalla
ultraviolettisateilya, ja sen vahaisesti tuottama lampo ei vaikuta
lihan lampdtilaan.

Lihan painohavi6 on yllattavan pieni! Naudanliha menettaa 4
viikon kuluttua painostaan vain 7-8% ja 6 viikon kuluttua noin
12%. Sianlihan painohavié on 3 viikon kuluttua vain 9-10%
painosta.

Lihan mureutuskaappi Metos DX 500:n kaytto ei rajoitu
pelkastaan lihan




kuivattamiseen, vaan sita voidaan kayttaa myos kuivattujen kinkkujen ja monien muiden lihojen valmistukseen
seka juuston sailytykseen.

- elektroninen lampdtilan saatoé 0°C...+25 °C, 0,1°C:een tarkkuudella
- elektroninen kosteuden saaté 60-90%, 0,5% tarkkuudella

- max. kapasitetti 20 kg/hylly

- automaattinen sulatus ja sulaveden haihdutus

- lukittavat ovet

- oven katisyys vaihdettavissa

- ovessa magneettinen tiiviste

- runko ruostumatonta terastd, ovessa savytetty lasi rst-kehyksella
- sisamitat 710x500x430 mm

- nettotilavuus 132 |

- kaappi integroitavissa kalusteeseen

- halytykset naytolla ja aanimerkein

TOIMITUKSEEN SISALTYY:
- valihylly, max. kapasiteetti 20 kg
- pohjahylly, max. kapasiteetti 20 kg

LISAVARUSTEET (tilattava erikseen):

- rst-koukku, max. kapasiteetti 15 kg

- valihylly, max. kapasiteetti 20 kg

- pohjahylly, max. kapasiteetti 20 kg

- suolakivitarjotin

- Himalaya-suolakivisetti (2 suolakivea)

- seinatuet

- etiketit nailonnauha kiinnityksella (20 kpl/pkt)

- rst S-koukku, max. kapasiteetti 100 kg (mitat 160x8 mm)

- kdantyva rst-koukku, max. kapasiteetti 100 kg (mitat 180x8 mm)

- UVC-lamppu, suositellaan vaihdettavaksi kerran vuodessa
- aktiivihiilisuodatin, suositellaan vaihdettavaksi kerran vuodessa kuivattamiseen, vaan sita voidaan kayttaa
myds kuivattujen kinkkujen ja monien muiden lihojen valmistukseen seka juuston sailytykseen.

- elektroninen lampatilan saatoé 0°C...+25 °C, 0,1°C:een tarkkuudella
- elektroninen kosteuden saaté 60-90%, 0,5% tarkkuudella

- max. kapasitetti 20 kg/hylly

- automaattinen sulatus ja sulaveden haihdutus

- lukittavat ovet

- oven katisyys vaihdettavissa

- ovessa magneettinen tiiviste

- runko ruostumatonta terasta, ovessa savytetty lasi rst-kehyksella
- sisamitat 710x500x430 mm

- nettotilavuus 132 |

- kaappi integroitavissa kalusteeseen

- halytykset naytolla ja aanimerkein

TOIMITUKSEEN SISALTYY:
- valihylly, max. kapasiteetti 20 kg
- pohjahylly, max. kapasiteetti 20 kg

LISAVARUSTEET (tilattava erikseen):



- rst-koukku, max. kapasiteetti 15 kg

- valihylly, max. kapasiteetti 20 kg

- pohjahylly, max. kapasiteetti 20 kg

- suolakivitarjotin

- Himalaya-suolakivisetti (2 suolakived)

- seinatuet

- etiketit nailonnauha kiinnityksella (20 kpl/pkt)

- rst S-koukku, max. kapasiteetti 100 kg (mitat 160x8 mm)

- kdantyva rst-koukku, max. kapasiteetti 100 kg (mitat 180x8 mm)

- UVC-lamppu, suositellaan vaihdettavaksi kerran vuodessa
- aktiivihiilisuodatin, suositellaan vaihdettavaksi kerran vuodessa
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Lihan mureutuskaappi Metos Dry Ager DX 500

Sisamitat mm 710x500x430

Tuotteen syvyys mm 610

Nettotilavuus | 132 L

Tilavuuden yksikkd m3

Pakkauksen leveys 65

Pakkauksen korkeus 95

Pakkauksen mitat (LxSxK) 65x65x95 cm

Nettopaino 50 kg

Pakkauksen paino 60 kg
Liitantateho kW 0,19
Vaiheiden maara 1NPE

Kylmaaine R600a

Katisyys oikea

Kammioiden maara 1



Lihan mureutuskaappi Metos Dry Ager DX 500

Sulatus automaattinen
Vaunutaytto Ei



