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Helhallspis med
konvektionugn Metos
Ardox S4/Chef 240
400V3N~

Helhallspis med fyra 3,5 kW kokzoner. Spisytan férkromad,
konstruktion rostfritt stal

- stegl6s temperaturregulering

- forkromad spisytan reducerar varmeforlust

- slata spisytan ar enkel att rengdra Stativ med Metos Chef 240
-konvektionsugn:

- ugn, dorr och ytor av rostfritt stal

- kapasitet 4 x GN1/1 eller 2 x GN2/1

- temperaturreglering: +50-300°C

- timer 0-120 min eller kontinuerlig

- ventil for fuktighets manuell eliminering

- manuell befuktningsfunktion med kontinuerlig
befuktningsfunktion: fuktinghetsniva kan forandras pa fabrik
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Helhallspis med konvektionugn Metos Ardox S4/Chef 240 400V3N~

Djup mm 800

Paketvolym 0,81

Paketvolym 0,81 m3

Bredd pa férpackning 90

Forpackningsstorlek cm

Nettovikt 153

Bruttovikt 205

Viktenhet kg

Sakringsstorlek A 50

Antal faser 3NPE

Max stromforbrukning A 41,5

Typ av anslutning Flexibel

Elektrisk anslutning Consum 41A

Kallvatten, anslutningshdjd mm 260



Helhallspis med konvektionugn Metos Ardox S4/Chef 240 400V3N~

Typ Elektrisk

britsyp  Eekomelansk
Temperatur enhet °C 50-300

Materiaypovansisa  Kom
Cooking zone 4

Kokgoneffektk 38
Anslutningseffekt kW 21,5
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METOS ARDOX
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