metos

kitchen intelligencé‘a

Induktionsspis Metos Flex
3.5

Kontinuerlig temperaturmatning langst ner pa plattan med hjalp
av RTCSmp (Realtime Temperature Control System-
flermatningsomrade). Palitligt dverhettningsskydd férlanger
bade induktionsplattans och kéarlets livtid

- konstant kraftoverféring under hela tillagningstiden for att
uppna optimala matlagningsresultat

- skén matlagning i koket utan att induktionsvarme varmer upp
koksutrymmet

- luftfiltret ar 1att att ta I0st, rengora, tvatta och ateranvanda

- mat som kokar éver branns inte fast i plattan da den halls sval
- exceptionellt hallbar och utvecklad for kontinuerlig
anvandning i ett professionellt kok

- effekt 100% - 25%

- hojdjusterbara och lasbara ben

- en kokzon

- keramisk glasyta 372 x 349 mm

- spolen diameter 220 mm

- [dmplig for @120-340 mm stora karl

- 12 effektnivaer

- ett vArmelagringsomrade pa 25°C till 100°C

- struktur av rostfritt stal
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kitchen intelligence

Induktionsspis Metos Flex 3.5

Bredd mm 380

H6jd mm 138/140

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 40

Hojd pa forpackning 20

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 40x50x20 cm

Nettovikt med ental 12 kg

Vikt inkl. emballage 14 kg

Anslutningseffekt kW 3,5

Spanning V 240

Frekvens Hz 50



