metos

kitchen intelligencé’k

Vihannesleikkuri Metos RG-
400i syottosuppilolla ja -
sylinterilla

Lattimallinen Metos RG-400i on kapasiteetiltaan suurin ja
tehokkain Metos-vihannesleikkurimalli. Metos RG-400i
kasittelee jopa 5000 annosta paivassa, vakiovarustukseen
kuuluvalla suppilosyéttélaitteella 900 kiloa tunnissa ja
lisdvarusteena saatavalla pneumaattisella painikkeella 2400
kiloa tunnissa. Ruostumattomasta teréksesta valmistettu
vihannesleikkuri on ergonominen ja turvallinen kayttaa seka
erittdin helppo puhdistaa, unohtamatta sen taydellista
leikkuutulosta. Kayttévarmuus, laaja valikoima eri kokoisia teria
seka lisavarusteet tekevat vihannesleikkurista tuotantovalineen
suurien maarien nopeaan kasittelyyn niin ravintoloihin, suuriin
keittidihin tai osaksi tuotantojarjestelmaa.

Metos RG-400i -vihannesleikkurin terien 215 mm halkaisija
yhdistettyna tilavaan sy6ttdsylinteriin mahdollistaa
halkaisijaltaan jopa 200 mm juuresten-, hedelmien ja
vihannesten syoéttamisen laitteeseen kokonaisina, ilman erillista
pilkkomista. Leikkuuterien kaksi nopeutta 200 kierrosta/min. ja
400 kierrosta/min. ja ruostumattomasta teraksesta valmistettu
huoltovapaa vaihteisto takaavat laitteen tehokkuuden ja
kestamaan kovaa kayttda vaativissakin olosuhteissa.
Vihannesleikkurin kaksoisturvajarjestelma takaa laitteen
turvallisen kayton, estaen laitteen kaynnistymisen mikali
syo6ttosylinteri on asennettu vaarin tai syottdlaite ei ole
paikallaan suojaamassa teraa.

Vihannesleikkuriin on saatavana laaja valikoima erikokoisia
viipale-, raaste-, kuutio-, suikale- ja ranskanperunateria, joilla
voi kasitella seka kovia ettd pehmeita tuotteita. Pehmeille
tuotteille suunnitellulla




viipaleteralla tuotteen mehukkuus ja koostumus sailyy jopa kuutioitaessa, eivatka viipaleet tartu kiinni toisiinsa.
Leikkuuterien valmistuksessa on huomioitu teran kayttétarkoitus seka niiden kestavyys teravana
mahdollisimman pitkdan. Leikkuuterien veitsiosat ja kuutioritildiden ritildosat on saatavana varaosina.

Vihannesleikkurin kaikki irroitettavat osat on valmistettu ruostumattomasta teraksesta, joten ne voidaan pesta
astianpesukoneessa. My0ds leikkuuterat ovat astianpesukoneen kestavia. Laitteen rungon sileat pinnat ja
pyoristetyt reunat on helppo puhdistaa. Kaytettdessa ruostumattomaksesta teraksesta valmistettua,
irrotettavaa terakaukaloa puhdistus helpottuu entisestaan, silla kaukalo on helposti irroitettavissa ja sen voi
pesta astianpesukoneessa. Laitteen korkeat 150 mm jalat mahdollistavat lattian puhdistamisen myos laitteen
alta. Vihannesleikkurin k&densija ja tukevat pyorat helpottavat laitteen siirtdmista.

Metos RG-400i vihannesleikkuri voidaan varustaa lisdvarusteena saatavalla pneumaattisella syéttolaitteella,
jonka avulla tuote painetaan alas automaattisesti vain yhdella napin painalluksella. Pneumaattinen syottolaite
tekee leikkaamisesta ergomisempaa ja vahentaa tydaikaa, etenkin kun kasitelldan suuria maaria ja kovia
tuotteita. Leikkuutera pysahtyy, kun syéttolaite siirretaan sivulle ja jatkaa leikkaamista automaattisesti,
kaannettaessa syoéttolaite takaisin. Pneumaattisessa syottdlaitteessa on kolme nopeutta, joita voi saataa
leikattavan tuotteen mukaan.

- kapasiteetti 3000 annosta/vrk, suppilosyéttdlaitteella 900 kg/h (pneumaattinen painike 2400 kg/h, saatavana
lisdvarusteena)

- syottdsylinterin halkaisija 200 mm, ei vaadi tuotteiden esikasittelya

- 2 nopeuksinen moottori, teran nopeus: 400/200 rpm

- leikkuuterat (lisdvaruste) voidaan pesta astianpesukoneessa

- laiterunko, syo6ttosylinteri ja suppilosyoéttdlaite ruostumatonta terasta

- suppilosyéttolaite (tilavuus noin 23 litraa, korkeus 350 mm, halkaisija 420 mm) sy6ttaa tuotteet automaattisesti
leikkuriin

- huoltovapaa vaihteisto

- varustettu kolmella varmuuskytkimella

TOIMITUKSEEN SISALTYY:

- syottosylinteri suppilosyoéttolaitteelle
- suppilosyéttolaite

- terédkaukalo

LISAVARUSTEET (tilattava erikseen):
- leikkuuterat konepestavaa alumiinia/ruostumatonta terasta, veitset ruostumatonta



terasta

- 4-aukkoinen syottolaite

- k&sikayttdinen painike

- pneumaattinen painike

- syottosylinteri A (kaytetdaan yhdessa kasikayttdisen, 4-aukkoisen tai pneumaattisen syottolaitteen kanssa)
- syottosylinteri B (kaytetdan yhdessa kasikayttdisen tai 4-aukkoisen syo6ttolaitteen kanssa)

- kompressori pneumaattiselle sydttolaitteelle

- terien sailytysteline

- tydvalinevaunu

... more details on our web pages
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Vihannesleikkuri Metos RG-400i syottosuppilolla ja -sylinterilla

Tuotteen leveys mm 590

Tuotteen korkeus mm 1210

Tilavuuden yksikkd m3

Pakkauksen leveys 82

Pakkauksen korkeus 135

Pakkauksen mitat (LxSxK) 82x62x135 cm

Nettopaino 75 kg

Pakkauksen paino 85 kg

Liitantateho kW 0,9
Liitdntajannite V 400

Taajuus Hz 50/60

Aénenpainetaso dB 70

Annosta/vrk 5000

Kierrosnopeus rpm 400
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