metos

kitchen intelligencé’k

Gronsaksskarare Metos
RG-400i med trattmatare
och matacylinder

Golvmodellen Metos RG-400i ar till sin kapacitet den storsta
och mest effektiva Metos-gronsaksskararmodellen. Metos RG-
400i bearbetar upp till 5 000 portioner om dagen, med
trattmataren som hor till standardutrustningen 900 kg/h, och 2
400 kg/h med tryckluftsmataren som fas som extra tillbehor.
Gronsaksskararen ar tillverkad av rostfritt stal. Den ar
ergonomisk och saker att anvanda, mycket latt att rengéra och
ger ett utmarkt skarresultat. Tillforlitligheten, det breda urvalet
skarverktyg i olika storlekar samt tillbehdr gor
gronsaksskararen till ett produktionsredskap som lampar sig for
snabb hantering av stora mangder livsmedel; saval pa
restauranger som i storkok, eller som en del av ett
produktionssystem.

Metos RG-400i gronsaksskararens skarverktyg har en
diameter pa 215 mm. Detta i kombination med den rymliga
matarcylindern gor det mdjligt att mata in hela rotsaker, frukter
och gronsaker med en diameter pa upp till 200 mm utan att de i
foérvag behover delas upp i mindre bitar. Skarverktygens tva
hastigheter 200 varv/min. och 400 varv/min., liksom det
underhallsfria vaxelsystemet i rostfritt stal, garanterar att
maskinen ar effektiv och klarar intensiv anvandning aven under
kravande forhallanden. Gronsaksskararens dubbla
sakerhetssystem garanterar att maskinen ar saker att anvanda,
eftersom det hindrar att apparaten gar igang om
matarcylindern ar felmonterad eller om skarverktyget ar
oskyddat for att mataren inte ar i ratt position.

Det finns ett brett utbud av skarverktyg i olika storlekar som
kan bereda bade harda och mjuka ravaror och som skivar,




river, tdrnar och strimlar samt skar pommes frites. Nar du anvander skivverktyget som ar designat for mjuka
ravaror bevarar ravaran sin saftighet och konsistens till och med nar den skars i tarningar, och skivor fastnar
inte i varandra. Vid tillverkningen av skarverktygen beaktas anvandningsdndamalet samt att de ska forbli vassa
sa lange som maijligt. Skarverktygens knivdelar och gallerdelar till tarningsgaller fas som reservdelar.

Alla gronsaksskararens |dstagbara delar ar tillverkade av rostfritt stal och kan diskas i maskin. Aven
skarverktygen tal maskindisk. Maskinen ar latt att rengora tack vare sina slata ytor och rundade kanter.
Rengoringen underlattas ytterligare genom anvandning av ett I6stagbart trag av rostfritt stal (fas som extra
tillbehor). Traget kan latt lossas och diskas i maskin. Apparatens 150 mm hdga ben gor det majligt att rengéra
golvet under apparaten. Gronsaksskararens handtag och stadiga hjul underlattar flytt av apparaten.

Gronsaksskararen Metos RG-400i kan utrustas med tryckluftsmatare (fas som extra tillbehér), med vars hjalp
ravaran pressas ned automatiskt genom en enkel knapptryckning. Tryckluftsmataren gor arbetet mer
ergonomiskt och forkortar arbetstiden, sarskilt vid hantering av stora volymer, i synnerhet harda ravaror.
Skarverktyget avstannar nar mataren flyttas at sidan, och fortsatter automatiskt nar mataren vands tillbaka till
sin plats. Tryckluftsmataren har tre hastigheter, som kan justeras enligt den produkt som ska skaras.

- kapacitet 3 000 portioner/dygn, med trattmatare 900 kg/h (tryckluftsmatare 2 400 kg/h, tillganglig som
tillbehor)

- matarcylinderns diameter 200 mm, kraver ingen forbehandling av ravarorna

- motor med tva hastigheter, skarverktygets hastighet: 400/200 rpm

- skarverktygen (tillbehdr) tal maskindisk

- stomme, matarcylinder och trattmatare av rostfritt stal

- trattmataren (volym ca 23 liter, héjd 350 mm, diameter 420 mm) matar in ravaror automatiskt i skararen
- underhallsfri vaxellada

- forsedd med tre sakerhetsbrytare

| LEVERANSEN INGAR:
- matarcylinder for trattmataren
- trattmatare

TILLBEHOR (bestélls separat):

- skarverktyg av aluminium/rostfritt stal (kan diskas i maskin), knivdelar av rostfritt stal
- 4-halsmatare

- manuell matare

- tryckluftsmatare

- trag



matarcylinder A (anvands i kombination med manuell matare, 4- halsmatare eller tryckluftsmatare)
- matarcylinder B (anvands i kombination med manuell matare eller 4- halsmatare)

- kompressor till tryckluftsmatare

- forvaringsstallning for skarverktyg

- vagn for arbetsredskap

... more details on our web pages
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Gronsaksskarare Metos RG-400i med trattmatare och matacylinder

Bredd mm 590

H6jd mm 1210

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 82

Hojd pa forpackning 135

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 82x62x135 cm

Nettovikt med ental 75 kg

Vikt inkl. emballage 85 kg

Anslutningseffekt kW 0,9

Spanning V 400

Frekvens Hz 50/60

Ljudniva dB 70

Portioner/24 h 5000

Hastighet rpm 400
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